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早报讯（融媒体记者邱丰 通讯
员叶冠庆）为巩固提升现有工作成效，
推动“一县一桌菜”工作走深走实、全
面铺开，助推泉州申创“世界美食之
都”，1月16日，泉州市下发《关于做好

“一县一桌菜”市场化推广工作的通

知》（以下简称《通知》），确保“一县一
桌菜”工作有序推进，推动泉州餐饮行
业高质量发展，是泉州市申创“世界美
食之都”的又一重要举措。

《通知》指出，要突出构筑品牌体
系，注重打造专属的美食品牌IP，推进
特色美食传承创新。持续提升菜品品
质，全面优化“一县一桌菜”菜品体系
构建。大力扩大消费场景，推动各类

“美食+”新兴业态协同发展。优化完
善评价体系，确保每一家餐饮企业都
能达到标准。强化人才支撑，重视烹
饪技法的提升，通过培训和考核，颁发

“一县一桌菜”烹饪资格证书，建立特

色菜品厨师人才库。全面深化产业联
动，建立从“舌尖”到“田间”的产销对
接机制，围绕特色食材深加工，壮大食
品工业版图，带动乡村振兴和食品产
业发展。

2023 年 11 月，省政府办公厅印
发《加快新闽菜创新发展三年行动方
案（2023 年—2025 年）》，提出开展

“一县一桌菜”创建行动，引导各地市
升级形成各具特色的一桌菜系列。
泉州整合各县域当地历史、文化、习
俗、名人等资源，打造了独具特色的

“一县一桌菜”。这些县域美食品牌，
就地取材、安全营养、惠及公众，凸显

了泉州菜的山海融合、传承创新、敢
为天下“鲜”。

鲤城“刺桐宴”、丰泽“簪花家宴”、
洛江“洛水仙山宴”、泉港“福寿宴”、
石狮“宋元海丝宴”、晋江“晋邑古
筵”、南安“成功家宴”、惠安“惠女家
宴”、安溪“相府家宴”、永春“魁星
宴”、德化“瓷都盛宴”、台商区“郑和
家宴”，“一县一桌菜”不仅仅是一桌
菜，更是泉州深厚历史文化的载体，
每一道菜背后都在述说其浓厚的历史
故事。从食材的溯源到烹饪技艺，从
饮食风俗到名人典故，每一席都是一
次文化的传承与创新。

早报讯（融媒体记者张素萍
通讯员曾世彬 文/图）1月18日，“成
功石尚”泉州工业旅游消费季活动
在南安市英良石材产业馆正式启
动。启动仪式上，5条泉州世界遗产
研学线路、10条泉州工业旅游精品
线路、“百企千店万品”潮玩乐购信
息、2025年泉州市工业旅游促消费
系列活动、“工业邂逅旅游”新媒体
活动等相继发布，全方位展示泉州
工业旅游融合发展成果。

活动期间，中科院地理所旅游
研究与规划中心总规划师宁志中围
绕“促进工业旅游融合发展、打造工
业旅游示范城市”主题作了分享。
世界研学旅游组织、万千研学、齐物
志、新东方文旅等知名研学机构与
南安工业旅游研学联盟携手合作。
18 家获评“2024 年泉州市观光工
厂”的企业被授牌。

活动配套举办“潮起石尚”第二
届泉州工业旅游特展、“集石行乐”
文创市集、“美石美刻”石文创展、英
良石材自然历史博物馆工业研学
游，各县（市、区）还将举办新春系列
直播带货活动。其中，“潮起石尚”
第二届泉州工业旅游特展设置在南
安水头老街，以“新石代”“与石说”
和“石为天”为主线，内容涵盖“历史
回顾”“当下体验”“未来展望”三大板
块，是集文献、设计、互动于一体的地

方文化展览，展现水头老街自宋代至
20世纪30年代的历史记忆和沧桑巨
变，解读南安石材产业的发展历程与
规划蓝图。“集石行乐 美好向新”文
创市集活动则在五里大盈溪举办。

为挖掘泉州与“石”的深厚联
结，主办方还特别策划“与石说”系
列访谈，邀请文博学者、企业家、“石
二代”、科研人员、非遗守艺人、文物
守护者、地方文化工作者等不同领
域的人士，分享他们与这座城市、与

石材的独特故事与深厚情感，从不同
视角解读泉州的石文化与石产业。

近年来，泉州挖掘特色产业资
源优势，实施“文旅+”专项行动，培
育打造工业旅游新场景，塑造独具
泉州优势和辨识度的文旅新业态。
经多年培育创建，涌现出一批工业
遗产活化利用、制造技艺保护传承、
企业文化凝聚共识的国家、省级、市
级观光工厂、工业旅游示范基地。
举办2025年泉州市工业旅游消费

季，旨在展示泉州工业旅游融合发
展成果，为游客和市民奉上观光工
厂畅游、新春实惠乐购大礼包，助力
泉州文旅“长红”。

活动由福建省文化和旅游厅、
泉州市人民政府指导，泉州市文化
广电和旅游局、泉州市工业和信息
化局、泉州市商务局、南安市人民政
府联合主办，各县（市、区）人民政
府、泉州经济技术开发区管委会、泉
州台商投资区管委会协办。

早报讯（融媒体记者陈小芬）蛇
年春节、元宵节将至，为确保双节期
间重要民生商品价格稳定，减轻群众

“米袋子”“菜篮子”负担，保障基本消
费需求，记者获悉，自1月25日至2月
13日（为期20天），泉州市启动2025
年“春节、元宵”期间平价销售机制。

根据要求，平价商店销售种类为

粮油肉蛋菜水果等六大类17个品种，
平价销售的粮、油、肉、蛋和水果类价
格要下浮10%及以上，蔬菜类价格要
下浮15%及以上。

为方便消费者了解活动信息，泉
州市发改委网站发布《泉州市发展和
改革委员会关于 2025 年“春节、元
宵”期间启动平价销售方式的通知》，

要求各商超统一摆放“政府指定农副
产品平价销售区”标牌，注明商品种
类、规格、计量单位、市场均价、平价
等重要信息，并置于醒目位置，确保
供应商品质量合格、明码标价，做到
货签对齐。

平价销售期间，市发改委将组织
人员加强市场巡查和价格监测，全面

掌握每日平价销售价格和销量，及时
纠正平价商店内降价幅度不够或质
价不符、价签不对位等问题；平价销
售结束后，各地发改部门将认真核实
平价商店的销售情况，按照“先控后
补”原则，及时给予各平价商店相应
补贴，为市民欢度双节创造良好价格
环境，切实让市民受益。
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