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民警迅速破案挽损
群众送来锦旗致谢

早报讯（融媒体记者陈祥
木 苏玮杰 通讯员李龙彬 文/图）

“破案迅速，效率真高，给你们点
赞！”2月20日上午，辖区余女士
将一面印有“神速破窃案 雄风扬
警威”字样的锦旗送到安溪公安
凤城派出所，感谢民警迅速破案，
为其挽回损失2000元。

19日8时许，余女士发现其
放置于地下车库车内的2000元
现金不翼而飞，连忙报警。接警
后，民警迅速赶赴现场勘查。经
过细致摸排和分析，民警锁定嫌
疑人是同小区的熊某。

当天14时许，民警成功在熊
某家中将其抓获，并查获全部被
盗现金。这时，距离余女士报警
仅过去6小时。审讯时，熊某对盗
窃事实供认不讳。原来，当晚，熊
某回家时发现余女士的车后视镜
未收回，一时心生贪念，尝试拉拽
车门。没想到车门未上锁，得手
后，熊某迅速逃离现场。“没想到
警察这么快就找上门。”熊某懊悔
不已。

目前，案件正在进一步办
理中。

早报讯（融媒体记者陈玲红 文/
图）央视纪录片《舌尖上的中国》（第
四季）今年2月隆重推出，眼尖的观众
发现，永春老醋在第三集《焕发》中作
为“以醋入菜，以酸提味”的一个典型
例子亮相，老醋“搭子”“闽南醋肉”也
亮相其中。

“我们的味觉灵感，往往出现在一
些隐秘的方寸之地。从储藏中获得的
新知，世代相传，形成食俗，雕塑了中
国人的饮食文明。”《焕发》打开微观世
界与味觉审美之间的通道，从食物发
酵的储存到提味，展开一次探秘自然
嬗变的旅程。

“一向口味清鲜的闽南人，对醋也
有自己的追求，产自泉州的永春老
醋，因为用糯米发酵而自带甘甜。”片
中以福建厨师现场制作闽南醋肉画面
为搭配，介绍闽南人喜食的醋没有那
么酸，反而会回甘。画面中，肥瘦相
间的腿肉被切成长条，两面粘上闽南
特制的地瓜粉，油炸之后便得到“以
醋入菜，以酸提味”的“闽南醋肉”。

“醋会软化肉的纤维，让它更嫩。”厨

师洪志雄在片中这样解释。
据了解，永春老醋技艺始于北宋

初年，一坛老醋经年累月，代代相传，
是永春人眼中的“吉祥之宝”。《人民日
报》2024年1月19日06版曾详细报道
了老醋的制作技艺。

保障品质的前提是选用好的原
料。“要以优质的糯米、红曲和芝麻为
主要原料。糯米要选用颗粒饱满有光

泽的，红曲则要用充分发酵的。”报道
采访了制作老醋40多年的老艺人郑
荣年，并深入老醋制作现场，详细介绍
了老醋从选料、拌红曲、入缸发酵再加
醋母到炒芝麻等香料的50多道工序。

“看似简单，但一次酿造，少则3年，长
则十几年。”郑荣年说。2009年，永春
老醋酿制技艺被列入福建省非物质文
化遗产保护名录。

节目中展示制作闽南醋肉的过程节目中展示制作闽南醋肉的过程（（央视截图央视截图））

以醋入菜，以酸提味

永春老醋亮相《舌尖上的中国》

早报讯（融媒体记者陈小
芬 通讯员许华森 文/图）春有
约，花不误。已是雨水节气，春
天的气息越发浓郁，泉州各个
公园、街边的鲜花也欣然绽
放。日前，记者来到德化县龙
门滩水库蝴蝶岛，这里4000余
株金合欢竞相绽放。远眺如金
色云霞栖落山水间，近观绒球
状花朵玲珑可爱，淡雅花香沁
人心脾，营造出浪漫温馨氛围，
令游客沉醉其中。

金合欢又名珍珠相思，属
含羞草科金合欢属，是速生小

乔木，冬季和早春绽放金黄毛
球状花朵，兼具观赏与生态价
值，为水库增添灵动生机。

近年来，德化县以龙门湖
国家水利风景区建设为抓手，
持 续 实 施 生 态 提 升 工 程 。
2018年以来，景区每年增植特
色景观林木，同步推进库区、
厂区彩化工程，并对周边1250
亩森林实施封禁保育，有效涵
养水源、优化生态链。如今，
碧水环抱花岛、青山映照金霞
的画卷，成为当地生态文明建
设的生动注脚。

金合欢斗艳蝴蝶岛
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泉州市邮政管理局关于泉港区域快递
市场监督管理委托行政执法公告
依据《中华人民共和国行政处罚法》《福建省促进快递行业发展办法》等法

律法规规章的有关规定，泉州市邮政管理局委托泉港区交通运输局行使快递市
场监督管理行政执法权，负责在泉港区域内履行快递市场监督管理职责，开展
行政执法。委托期限自2025年2月18日起至2026年2月17日止。

泉州市邮政管理局地址：泉州市丰泽区祥远路玉源大厦4楼。
泉港区交通运输局地址：泉州市泉港区南山中路30号。
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