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早报讯（融媒体记者陈小芬 庄丽
祥 通讯员林婉清 许华森 文/图）第六
届德化陶瓷博览会（以下简称“瓷博
会”）于今天至20日在德化会展中心
举办，本届瓷博会采用“主会场+分
会场”模式，以德化会展中心为主会
场，德化瓷艺城、中国茶具城为两大
分会场，主会场展览面积达12000平
方米。

据介绍，主会场采用“6+6”展览
模式，集中展示日用瓷、艺术瓷、陶瓷
文创产品、陶瓷设备及材料、茶配套精

品、陶瓷商务礼品定制等六大品类，为
客商与观众提供“一站式”采购与鉴赏
体验。

本届瓷博会的国际化与品牌化程

度显著提升。除景德镇、宜兴、禹州等
国内主要陶瓷产区外，更吸引了来自
英国、俄罗斯、德国、日本、泰国、越南
等国家的品牌参展，汇聚了超过300

家国内外品牌。英国安斯丽骨瓷、俄
罗斯俄皇与格热利、德国唯宝、日本则
武、法国丽固、越南明隆等国际知名品
牌也同台亮相。

展会期间，一系列配套活动将同步
举行，包括“中国白·德化瓷”第21届全
国设计大师奖颁奖活动、海峡两岸陶瓷
藏品交流对接会、陶瓷新品发布及供需
对接会、2025德化茶席茶空间设计大
赛颁奖仪式暨成果展、中国特色世界手
工艺城市品牌建设分享会，以及“茶瓷
香伴·播动全球”全球溯源直播季和云
上陶瓷博览会等。

其中，“中国白·德化瓷”第21届全
国设计大师奖是本届盛会的亮点之
一。该赛事以“德化，为生活留白”为主
题，涵盖白瓷饰品、礼品、生活美学等八
大类别，共征集到来自全球的参赛作品
6000余件，覆盖全国300多所知名高
校，是德化推动陶瓷产业高质量发展、
打造千亿产业集群的重要举措。

早报讯（融媒体记者许奕梅 通讯
员梁钦赐 黄家鑫 文/图）近日，依据T/
CAAMTB 193《电动汽车充电设施及
场站测试评价规范》，历经中国汽车工
业协会严格的多维度评审，泉州鲤城
街心公园充电站从报名参评的近千座
充电场站中脱颖而出，斩获最高等级

“五星级场站”认证。该充电站由国网
泉州供电公司与国网电动汽车服务
（福建）公司共同建设，是今年国网系
统内唯一一座获此殊荣的站点，成为泉
州区域充电基础设施高质量发展的标
杆范本。

此次评审聚焦充电场站核心能力，
从配套设施、服务能力、设施功能性能
及安全合规四大维度展开全面核验。
在设施性能与安全层面，该充电站首期
配备12套 240千瓦群控充电桩及48
台单枪充电终端，单枪最大充电功率与
输出电压均达行业高位，私家车25分

钟即可完成充电；3个V2G充放一体桩
实现“车—网”互动，配合全区域覆盖的
监控系统与完备的应急管理制度，在设
备安全性、故障响应时效等关键指标上
均获满分评价。同时，场站引入蔚来四
代换电站，3分钟极速换电服务进一步
补全了高效补能场景，设备利用效率与

运营管理水平显著领先。
该充电场站配套设施与服务能力

的全方位升级成为认证关键加分项。
作为福建规模领先的“多站融合”智慧
能源示范站，该场站不仅配备能源服务
站、电池维保中心等专业设施，更提供
休憩、洗车、充电检测报告推送等一站

式服务，在服务便利性与环境适配性上
表现突出。此外，场站通过自建分布式
光伏、优化电能转化效率等举措践行绿
色低碳理念，绿电消纳与设备能耗指标
均符合星级评价高阶标准。

“五星认证是对我们‘智慧充电+
全链服务’模式的权威认可。”国网电动
汽车服务（福建）有限公司泉州分公司
相关负责人表示，场站将以此次认证为
契机，持续深化“车—桩—网”协同技术
应用，为泉州2025年实现核心区充电
服务半径小于1公里的目标提供支撑。

作为行业发展的“品质身份证”，五
星级认证不仅为地方充电设施运营提
供了标准参考，更标志着泉州在充电服
务从“规模覆盖”向“品质升级”转型中
迈出关键一步。接下来，该场站将为地
方政府补贴发放、导航平台推荐等提供
重要价值依据，引领闽地充电行业从

“价格竞争”转向“价值竞争”。

早报讯（融媒体记者龚翠玲 通
讯员陈秋婷 文/图）10月15日，“一
宴知洛 山水入味”2025年洛江区厨
王争霸赛暨创新名小吃系列评选活
动举行。活动中，最终评选出洛江区
金勺奖6名、洛江精品菜10道。

比赛现场，灶火燃起，锅勺碰撞，
香气四溢。选手们各展绝活，或颠勺
如飞，或雕花似画，切菜声、翻炒声、
油爆声共同交织成一曲激昂澎湃的

“厨房交响乐”。时间一分一秒地过
去，小青龙炒蛋、椰汁粥、春生堂焖
鹅、意大利黑醋汁创意河鳗等一道道
美食相继亮相，令人垂涎欲滴，香气
四溢、摆盘精美的菜品展现了选手们
精湛的烹饪技艺与无限的创意。

“今天展示的菜品我是比较满意
的，既有传统菜也有创新菜，体现了
选手在选材方面比较注重食材的品
质并利用食材的特点进行烹调，展示

出色香味俱全。通过此次比赛，相信
厨师们会进一步提高服务水平，助力
洛江餐饮业发展。”元老级注册中国
烹饪大师、赛事裁判长程振芳表示。

本次比赛由洛江区商务局、洛江
区文体旅游局、洛江区总工会、洛江
区人社局主办。本次比赛要求每位
参赛选手制作两道菜品，其中一道菜
为“洛水仙山宴”中相同的核心菜品，
另一道则结合当地食材与传统技艺
自由创作，展现洛江饮食文化的创新
表达。评委从口味、创意、摆盘、技法
四个维度进行评分，最终评选出洛江
区金勺奖6名、洛江精品菜10道。

一直以来，洛江区以打造“一县
一桌菜”为抓手，以“山水生态”为主
题，以“名山、名桥、名人、名传说”等

“四名文化”为依托，打造出山海交融
的“洛水仙山宴”品牌。同时，以该美
食品牌为核心，积极打造多元化餐饮
商圈，辐射带动餐饮、文旅、住宿等产
业扩容提升。目前，已形成了以高端
餐饮服务场所为龙头，一批各具特色
的餐饮服务企业为配套，以及遍布大
街小巷的小吃店、网红店等一批便民
服务餐馆为补充的，高端消费与大众
化消费互为配套的多元化餐饮服务
商圈。

第六届德化陶瓷博览会今日开幕
海内外300余品牌齐聚，开启“一站式”陶瓷盛宴

洛江新“厨王”诞生

泉州新能源充电服务向“品质升级”

鲤城街心公园充电站获五星认证

鲤城街心公园充电站鲤城街心公园充电站
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菜品出锅菜品出锅，，
选手精心摆盘选手精心摆盘。。


