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早报讯（融媒体记者张素萍 通讯
员雷瑀 文/图）10日，精品文旅美食剧
《宴遇簪花缘》在泉州丰泽举行开机盛
典。据悉，该剧以闽南美食为核心线
索，将闽南菜系的烟火风味与泉州的城
市人文融为一体，是泉州成功入选“世
界美食之都”后开拍的首部文旅美食主
题影视作品，承载着展示泉州美食魅力
与文化自信的重要意义。

《宴遇簪花缘》由福建省文化和旅
游厅、福建省广播电视局、福建省文化和
旅游促进会、泉州市文化广电和旅游局、
泉州市丰泽区人民政府指导拍摄，由泉
州丰泽国有投资集团有限公司、泉州市
丰泽海丝文化旅游开发有限公司、福建
省自在互娱文化传媒有限公司出品。

据了解，该剧讲述的是泉州市蟳埔
社区的幼师许晓雨与“迎风饭店”老板
周承泽因手工美食结缘，在共同打造

“簪花宴”的旅程中，从探寻非物质文化
遗产到传承乡土情怀，于坚守与创新中

收获爱情与人生方向的故事。簪花作
为泉州蟳埔女的独特习俗，寄托了当地
渔家人对幸福与丰收的祈愿。该剧以

“簪花宴”为线索，展现泉州青年在守护
传统与创新中的成长轨迹，在传承与创新
中实现自我成长的故事。剧中不仅呈现
了姜母鸭、四果汤等泉州美食，还融入泉
州砖雕等多项非物质文化遗产，呈现非物

质文化遗产在现代语境下的新表达，契合
当下文化自信与乡村振兴战略方向。

该剧由张子豪导演，孙茜特别出
演，邢泽阳、夏烁领衔主演，郭若涵、谢
雷主演，吴载颖、朱玮杰担任出品人，刘
哲担任总制片人。值得一提的是，剧组
特别邀请演员孙茜饰演簪花传承人一
角，诠释匠人精神与情感传承。

出品人朱玮杰表示，泉州丰泽深厚
的文化底蕴与美食魅力，为剧作提供了
丰富灵感。“本项
目有望成为兼具
温度与深度的文
旅短剧标杆，吸
引更多人走进泉
州、了解泉州。”

“世界美食之都”新起点 泉州餐饮人共话新升级

如何让闽南滋味走向世界舞台
“手握‘世界美

食之都’金字招牌，
接下来我们要想的
是，如何以此为新起
点，走活餐饮产业升
级这盘棋。”“以后游
客一进泉州，手机就

能收到专属美食地图，连土笋冻的故事都给你讲明
白！”11月7日，泉州“刺桐食谈”美食沙龙第八期热
闹开聊，近20位餐饮大咖、文化学者、部门主管围坐
一堂，围绕《泉州市餐饮产业高质量发展“十五五”规
划（征求意见稿）》展开“头脑风暴”。

10月31日，泉州这座“半城烟火半城仙”的古城
入选联合国教科文组织“世界美食之都”，而这场沙
龙正是泉州餐饮人迈向新赛道的“诸葛会”——如何
让闽南滋味从街头巷尾走向世界舞台？
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精品文旅美食剧《宴遇簪花缘》开机

用镜头描摹泉州烟火味

▲

《宴
遇簪花缘》
开机，剧组
人员合影。

▲ 邢
泽阳、夏
烁领衔主
演

部门
善用美食之都红利

写好城市发展“大剧本”

“申创成功只是拿到入场券，接下
来我们要打‘持久战’！”泉州市申创世
界美食之都办公室执行副主任简国红
一语道破，他列出五大任务：不仅要让
泉州美食在全国“刷脸”，更要带火种植
业、养殖业、食品加工等上下游产业；既
要让游客为美食打卡，更要让“美食+
文旅”长红；甚至还要为联合国的创意
城市事业贡献泉州智慧。

简国红特别强调：“要善用美食之
都的红利，在新的文旅高潮中，从好吃、
好玩到懂吃、懂玩，全面升级餐饮行业。”
他透露，未来五年泉州要像打造“宋元中
国的世界海洋商贸中心”一样，把餐饮产
业升级写进城市发展“大剧本”。

泉州市商务局服务业发展科科长
李佳手持“十五五”规划征求意见稿，现
场拆解“升级密码”——从“价值、形象、
会展”到“人才、模式”等，瞄准产业痛
点。“过去我们卖的是一碗面线糊，未来

要卖‘面线糊里的乡愁’。”他举例说，规
划里既有系统梳理、就餐体验，也重美
食文化传播：比如要给老字号小吃编

“族谱”，可以把土笋冻、炸醋肉的故事
写成“泉州美食连续剧”；还要培训厨师
当“文化讲解员”，上菜时能够讲好该道
菜的历史文化渊源。李佳抛砖引玉，在
产业升级的大议题下，初设了若干议
题，现场烹饪大师、专家学者等各界嘉
宾，从自身角度出发，畅所欲言，提出了
不少真知灼见。

献策
打造美食核心体验区
让游客能沉浸体验

“未来的方向，要将‘世界美食之都’
这块金字招牌转化为发展的强大动
能。”元老级注册中国烹饪大师程振芳
站在产业升级的高度提出未来可努力
的三大方向：1.“从好吃到懂吃”，要系
统性地整理、记录、归档泉州各县（市、
区）的特色小吃、宴席菜、时令美食、老
字号及其背后的历史故事、民俗典故。
2.从“品尝”到“沉浸”，程振芳进一步详

述，可以西街、中山路等历史街区为核
心，引入“前店后坊”（前面品尝，后面观
看制作）等业态，让游客能“看、做、品、
学”，打造“世界美食之都核心体验区”；
同时，开发“美食主题旅游线路”，如“古
早味探寻之旅”，深入背街小巷，寻找最
地道的面线糊、土笋冻、石花膏等；“茶
酒咖香之旅”结合安溪铁观音、本地酒
文化和新兴咖啡馆，打造慢生活体验。
3.在扩大国际影响力方面，他认为，可
借助孔子学院、海外文化交流中心等平
台，举办泉州美食周、厨艺展示活动，设
立“泉州美食文化窗口”。

服务
创建泉州美食地图

力求一目了然一键直达

建设泉州美食地图是本次沙龙的
重要分议题，泉数空间运营主管丁玲，
详细介绍了“一部手机游泉州”正在嵌
入式建设泉州美食地图，区别于美团、
小红书等商业平台，该平台是泉州文旅
和餐饮界专为游客打造的，按类别、按
区域分类的美食地图。

对此，注册中国烹饪大师、福建省
餐饮烹饪行业协会名厨委员会主席胡
满荣表示，线上美食地图形成使用习
惯很重要，因此建议前期可与移动、联
通等通信运营商合作，当游客进入泉
州，在“泉州欢迎你”的短信中，能附带
接收所在县（市、区）的主要美食地图，
菜品、图片、美食故事、顾客评价和地
址链接等要素一应俱全，让游客能一
目了然，一键直达。

在如何引导实现美食空间升维分
议题中，中国烹饪大师、泉州市餐饮烹
饪行业协会会长刘树文说，泉州的辉煌
历史在宋元，宋式美学是传统美学中的
经典，因此规划空间升级时可大力发挥
宋式美学特点。同时不要只着眼于高
端餐饮，传统老店、小街巷的小吃也要
有不同的系统提升，在保留烟火气的同
时，为其注入文化氛围。

本次沙龙的与会嘉宾，还就“世界
美食之都”餐饮门店形象设计指引、餐桌
艺术指引、“福建有口福”餐饮消费券发
放等话题畅所欲言，针对近期重点工作
提出宝贵意见，探讨谋划泉州美食产业
升级的实施路径，助力美食之都建设。

沙龙现场沙龙现场，，餐饮界达人们聚焦产业升级餐饮界达人们聚焦产业升级，，展开头脑风暴展开头脑风暴。。
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