
当天，两支小分队还专访了泉
州市政协委员、泉州老字号企业协
会会长尤文辉。今年两会，尤文辉
带来了《关于打造鲤城区“世界美
食之都”核心区的建议》提案，结合
深耕行业多年的经验，向小记者分
享了守护泉州味觉名片的深刻见
解与系统思考。

尤文辉指出，“世界美食之都”
这份荣誉是全新起点，泉州需从食
材品质、服务水准、价格亲民度三
大维度提质升级，走好“全链条赋
能、多维度守护”的发展之路。空
间布局上，他建议规划老字号美食
集聚区，打造“10 分钟味觉体验
圈”，让游客便捷品尝、一站式购齐
地道泉州风味；同时建立从食材溯
源到服务落地的全流程标准体系，
推动传统美食实现标准化生产、产
业化发展。文化赋能上，他倡导深
耕“刺桐宴”城市美食IP，推动美食
与泉州世遗、非遗资源深度融合，
开发特色主题游线与数字导览服
务，让游客在味蕾体验中读懂泉州

千年底蕴。此外，他还提议通过举
办国际美食节、发力电商直播等多
元渠道，让泉州味道香飘海内外。

针对群众关切的食品安全与
价格透明问题，尤文辉强调，要全
面推行“美食安全红名单”与明码
标价制度，鼓励市民尤其是青少年
群体担任“美食小小推荐官”和“诚
信监督小卫士”，构建政府监管、行
业自律、社会监督的多元共治格
局。

“唯有守正与创新并举、规范
与推广同行、品质与服务齐抓，才
能让泉州的烟火气里既有历久弥
新的老味道，又有蓬勃生长的新活
力，让‘世界美食之都’的金字招牌
越擦越亮。”尤文辉总结道。

“游客最喜欢的泉州美食是
什么？”“泉州美食在哪些方面需要
优化体验？”“老字号如何传承创
新？”当天，小记者们分成两支小分
队走进西街与中山路，倾听商户、
游客与市民对“世界美食之都”建
设发展的真实心声。

姜母鸭、面线糊、醋肉等地道
风味备受游客青睐。来自山东的
董女士抵泉首日便品尝了沙茶面，
她期待更多便于携带的伴手礼，让
美味得以分享。在泉州求学的小吴
带着温州朋友逛西街，她们希望美
食价格能更亲民，同时加强食安管
理，“让游客吃得放心、吃得欢喜”。
江西高阿姨夸赞泉州获评“世界美
食之都”实至名归，她建议加大宣

传，让游客更快寻得地道滋味。
老字号坚守中见用心。西街

元宵圆店坚持手工制作四十年，店
主苏女士介绍，常有游客品尝后请
她邮寄，“保质保量、诚信经营才是
长久之道”。中山路老字号水丸店
的店员也感受到“世界美食之都”
带来的客流增长，她认为保证品
质、优化环境与做到价格公道是关
键。东街一家肉粽店则加强了员
工培训，注重服务与反馈，“让泉州
味深入人心”。

走访中，小记者们还化身“小小
美食推荐官”，为随机“探店”的深圳
游客热情推介泉州味道，还亲身体
验了元宵圆、麦芽糖画等传统手艺
的制作过程，感受美食背后的匠心。

●第一小分队 吕静涵（泉州市第三实验小学四年级）
张清宁（鲤城区实验小学金山校区六年级）
吴雨珊（鲤城区实验小学延陵校区五年级）
王锦轩（鲤城区第五实验小学五年级）
何沛琳（洛江区第二实验小学六年级）

★走访地点：市区西街、源和堂
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“可以打造泉州老字号美食街
区，集中展示地道泉州味，方便市民
和游客一站式品尝、购齐。”听完尤会
长的建议，我也心潮澎湃，期盼着能
以自己的一份力，共同为泉州美食的
推广助力。

——吕静涵
带着“如何讲好泉州美食故事”

的疑问，我们采访了老字号店家、市
民与游客。大家共同期待：守住老工
艺、老味道，让价格更亲民、体验更丰
富、宣传更到位。唯有传承与创新双
向奔赴，泉州美食才能香飘更远。

——吴雨珊
“希望美食店铺能更注重卫生和食

品安全，价格也更亲民一些。同时加强
宣传，吸引更多游客来感受泉州味道。”
这是在泉州读书一年多的小张姐姐的
分享。我们相信，通过大家的努力，泉
州这座“世界美食之都”必将赢得更多
人的喜爱。

——张清宁
尤会长告诉我们，老字号企业正

调整产品配方以适应当代健康需求。
在西街采访时，头戴簪花围的游客小
吴说，很多地方都有标志性的美食，提
到泉州，大家最先想到的还是簪花
围。她认为泉州可以加大美食的宣传
力度，让美食像簪花围一样深入人心。

——何沛琳

小记者聚焦“世界美食之都”建设发展

寻味世遗烟火 探寻泉州味的出圈路
泉州荣膺“世界美食之

都”之后，如何持续擦亮这张
世界级金字招牌、推动泉州美
食香飘四海，成为各界热议焦
点。昨日，泉州市政协十三届
五次会议开幕，“小记者跑两
会”活动同步启动。委员们提
交的提案中，不少都聚焦“世
界美食之都”建设发展核心议
题。为此，小记者兵分多路走
访西街、中山路等特色美食街
区，倾听经营者讲述技艺传承
心得，问询游客真实消费体
验，还专访了泉州市政协委员
尤文辉，深入探寻“世界美食
之都”长效发展的可行之道。

★两会声音★
打造美食核心区 守护“泉州味道”

★现场走访★
老味道备受青睐 盼平价更盼心安

★小记者手记★

●第二小分队 陈鑫妍（鲤城区第三中心小学五年级）
林心容（丰泽区第三实验小学五年级）
江雨菲（丰泽区第四中心小学五年级）
王思齐（泉州市实验小学洛江校区六年级）
林锦坤（洛江区第五实验小学五年级）

★走访地点：市区中山路、海丝博亚酒店

尤会长与我们分享了他今年的提
案，他期盼着广大青少年能够走进老字
号、了解老字号，通过亲身体验感受老字
号的独特魅力，当好泉州美食推荐官，把
更鲜活的泉州美食故事讲给更多人听。

——江雨菲
美食商户们在坚守传统的同时

不断创新，以适应多元口味。中山路
的里脊肉串店负责人李小华表示，他
们通过增加新口味，让传统小吃与现
代饮食需求相结合。这样的探索让
古老美食焕发出新活力。

——陈鑫妍
泉州美食不仅是街头烟火，更是

承载历史的文化符号。多元文化交
融与技艺传承，让每道美食都延续着
城市记忆。在与商户们的对话中，他
们都期待依托更多美食、节庆等活
动，吸引更多游客前来品味，让泉州
成为真正好吃又好玩的美食之都。

——林心容
晋江的纪先生带孩子品尝了面

线糊等美食，他夸赞中山路改造后干
净整洁，期待更多美食在此集中，让
游客一站式打卡。经营安海菜粿的
潘阿姨表示，希望能加大宣传，让游
客了解泉州美食的多样性。

——王思齐

★小记者手记★

小记者走上西街采访游客小记者走上西街采访游客

小记者在中山路采访商铺老板小记者在中山路采访商铺老板小记者对话政协委员尤文辉小记者对话政协委员尤文辉


