
千年茶乡 匠心传承
安溪产茶历史悠久，自然条件得

天独厚，素以制茶工艺精湛、茶叶品质
优异、茶文化底蕴深厚著称。据《安溪
县志》记载，安溪产茶始于唐末，兴于
明清。

上千年来，安溪茶人代代相传，在
茶树种植和制作工艺上，有着业界公认
的对中国茶三大贡献：明朝成化年间创
制“半发酵”乌龙茶制作技艺；清朝雍正
年间发现铁观音这一珍稀茶树品种；发
明“短穗扦插”茶树无性繁殖技术，让安
溪成为全国茶树无性繁殖发源地。

铁观音发源于安溪县，属乌龙茶
类，是中国十大名茶之一，已有近300
年历史。独特的环境和制作体系使其
具有“天然兰花香、醇正观音韵”。在
浩瀚的茶故乡中，安溪无疑是幸运的：
年平均气温 16℃至 21℃，年降雨量
1800mm，相对湿度80%以上；千米以
上的高山近3000座；红壤或沙质红
壤，微酸性，pH酸碱度4.5—6.5……这
些唯一、不可复制的数据，使得安溪铁
观音一出生就身披光环，赢在了起跑
线上。安溪也被称为气净、水净、土净
的“三净之地”。从1915年至今，在历
次的官方和非官方组织的“十大名茶”
评比中，安溪铁观音均榜上有名。

晒青、凉青、摇青、杀青、揉捻、初
烘、包揉、复烘、复包揉、烘干……经过
300年来的传承，在安溪茶农长期制茶
实践的积累和优化下，每一泡安溪铁
观音历经十道传统工序，36小时连续
制作，也造就了安溪铁观音传统制作
技艺的严谨和精妙。该技艺被茶业界
誉为“最高超、最精湛、最独特的制茶
技艺”，也使安溪铁观音具备绿茶的鲜
爽、红茶的甘醇、花果的芬芳。

由安溪铁观音衍生出来的生态系
统、生产系统、文化系统，蕴含重要农
业文化遗产的内核，更是成为中国茶
产业的突出代表和符号。2008年6月
7日，乌龙茶制作技艺（铁观音制作技
艺）被列入第二批国家级非物质文化
遗产名录。为保护、传承非遗制茶技
艺，安溪县做出了不懈努力。

多年来，安溪深入实施茶业人才

建设“万、千、百、十”工程。数据显示，
安溪县现有国家级非遗乌龙茶制作技
艺代表性传承人2人、省级7人、市级
19人、县级203人。安溪支持鼓励建
设大师名匠工作室、非遗传习所、制作
技术研究会等，以大师—学徒的“传帮
带”机制，将茶人精神和制茶技艺代代
传承。此外，安溪还与福建农林大学
进行“校地”合作创办茶学院，已培养
涉茶人才超3万人。

香飘海丝 世界之茶
在闽南方言中，“茶”发音为

“TAY”，而英语中茶的发音为“TEA”，
法语中为“THE”，非常相似。据传，英
语“TEA”的发音就来自于闽南方言。

安溪茶对世界茶文化的影响，不
仅体现在语言迁变上。宋元时期，泉
州刺桐港兴起后，安溪是泉州港对外
贸易的生产基地之一，安溪的茶叶、瓷
器、铁器等走水路从晋江西溪转运泉
州港，走向世界。史料记载，宋代与安
溪有贸易关系的国家有58个，遍及今
东南亚、西亚、北非等地区。

元代，伴随着泉州港的鼎盛，安溪
茶叶出口量大增。当时来过泉州的意
大利安科纳市犹太商人雅各，在其著
名的回忆录《光明之城》中这样写道：

“在城里的市场上，可以看到很多好的
东西，如大米，形形色色的水果、香草
等。还有一种用灌木的小叶子做成的
饮料，那种东西在他们中间很受重视，
不过尝起来都很苦。”据考证，这是西
欧最早有关中国茶的文字记录。

明代，安溪人发明乌龙茶“半发酵”
制作技术，安溪茶业步入大发展时期。
明嘉靖版《安溪县志》载：“茶，龙涓、崇
信出者多”“安溪茶产常乐、崇善等里，
货卖甚多”，可见，明代中叶，安溪茶叶
生产已遍布县域西部、北部和东部的大
部分地区。到了明末清初，安溪茶风靡
欧美，安溪所产茶叶80%运销海外。

20世纪初，安溪铁观音成为畅销
东南亚的“侨销茶”。侨居东南亚各国
的安溪人，积极行销家乡的乌龙茶，倡
导饮用家乡的乌龙茶。据统计，2024
年，安溪乌龙茶出口到日本、俄罗斯、
美国、欧盟等全球65个国家和地区，

年出口近1.2万吨，出口额达9.8亿元。
近年来，安溪铁观音乘着共建“一带

一路”的东风，又搭建起一条条通往全球
各地的“茶香通道”。早在2015年，就由
安溪县政府牵头，组织当地多家茶企到
匈牙利、捷克布拉格、意大利米兰参展，
铁观音那迷人的兰花香、观音韵令不少
外国友人深深叹服，从而深深爱上铁观
音。安溪铁观音还在欧盟、俄罗斯、日本
等46个国家和地区完成商标注册，成功
入选首批“中欧100+100”地理标志产
品互认清单，香飘全球。安溪铁观音茶
文化系统被联合国粮农组织和教科文组
织认定为“全球重要农业文化遗产”“人
类非物质文化遗产”，成为茶界“双世
遗”，进一步享誉海内外。

百茶之都 一叶兴百业
在安溪，铁观音被誉为“一片神奇

的树叶”，有着“一叶富万民”的说法。
据统计，2024年，茶产业综合产值达
416 亿元。安溪铁观音品牌价值达
1440.42亿元，连续九年蝉联中国茶叶
类区域公用品牌价值第一。

近年来，安溪县深入贯彻落实“三
茶”（茶文化、茶产业、茶科技）统筹发
展理念，形成完整的茶产业链，实现从

“一叶”到“百业”的产业突围。安溪拥
有全行业最完善的产业配套体系，是
我国最重要的茶叶机械研发、生产、销
售中心，茶叶修剪机、烘干机占据全国
80％以上的市场份额；全县共有300
多家茶叶包装企业，市场份额占全国
三分之一，年销售额超50亿元；年供
应新茶饮基底茶5万吨以上，占全行业
需求的五分之一；茶叶精深加工产业
逐步向食品加工、生物医药、日用化工
等行业延伸；茶器具、茶空间、茶食品
等产业生态日臻完善。

在“以文塑旅、以旅彰文”的发展思
路下，安溪县敏锐地捕捉到了铁观音中
蕴涵的文化属性，坚定不移走“深化茶
文旅融合”发展道路，倾力将“铁观音”
打造为知名文旅IP。2023年，茶文化·
大型主题系列情景剧——《铁观音》出
世，社会反响热烈。此外，安溪溪禾山
铁观音文化园、铁观音茶膳也因特色民
俗风情而在网络上“吸粉众多”，“铁观

音”正在成为茶文旅领域的“头部IP”。
“百茶之都”是安溪近年来着力打

造的产业向城市名片。安溪紧抓茶产
业发展周期性规律，锚定“双百模式”
（即“做百茶、兴百业”）发展路径，推动
茶产业的永续发展和转型升级。在此
目标下，安溪县已成功建立起“买百
茶、卖百茶”的销售网络，全县全茶类
电商销售额超百亿元，占据全国茶叶
电商销售额四分之一，成为全国最大
的县域茶叶电商基地，被中国茶叶流
通协会授予“百茶贸易之都”称号。

安溪高度重视科技赋能茶产业，
在实践中，以高科技力量布局茶园与
空天，推动智慧茶园管理，利用卫星从
高空中对茶园进行大范围监测，为高
品质茶叶生产提供助力。截至目前，
安溪拥有两个国家级茶叶检验检测中
心、两个电子科技园区、三个国字号科
技平台。军民融合技术广泛运用到茶
领域，创立全国首个生物信息对抗与
智能虫害防治系统；天空地一体化数
字技术为茶产业保驾护航，成功发射
安溪铁观音1号和2号卫星。

用“一叶茶”崛起一座城的安溪，也
深知区域协作、产业融合的重要性。为
此，安溪通过与德化开展“国潮泉州·安
溪德化茶瓷产业融合活动”，深化县域
协作，促进县域重点产业链发展，探索
山区县域产业协作发展的新模式，推动
县域经济社会高质量发展；安溪还与安
吉、安化开展2024“三安”茶业发展大
会，在“三茶”统筹的引领下，成立“三
安”茶业发展联盟，与更多产茶县（市、
区）、更多茶企茶人朋友一道，以地域交
流互鉴为媒，加强交流、密切合作、并肩
奋进，促进各地茶业融合协调发展，以
一叶兴百业，全面推进乡村振兴。

从一项古老的非遗技艺，到“一叶
带百业”的支柱产业，到打响地方知名
度、美誉度的“产业名牌”“文旅名牌”，
再到勾勒安溪县未来发展的“城市名
片”，安溪铁观音一系列的身份转变，
凝结着安溪各界人士集智聚力、携手
拼搏的宝贵经验，印证着安溪县在不
断思考、不断创新中高歌奋进的精彩
历程。面向更广阔的前景，安溪步履
不停。未来意味着无限可能，对于安
溪来说，春山在望，未来可期。

千年茶都 香飘万里

铁观音茶园铁观音茶园

06

安溪，居山近海，生态环境优
越，是中国乌龙茶（名茶）之乡、世
界名茶铁观音的发源地。安溪产
茶始于唐朝，发展于清朝，兴盛于
当代。经过千年传承发展，安溪人
将安溪铁观音发展成为举世闻名
的茶品牌，安溪茶文化历久弥新，
代代传承。

如今，安溪以三茶统筹为指
引，持续推动从“一叶”到“百业”的
产业突围，构建中国茶产业高质量
发展的安溪模式。


