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近日，两场别具一格的活动将铁观音
品牌进一步推广。

11月25日，“茶敬工匠精神 共铸民族
品牌”大型品茗主题活动在吉林长春一汽
解放集团股份有限公司举办。来自一汽解
放的员工代表、长春市茶叶爱好者近2000
人参与大型品茗主题活动。活动期间，同
时，举办安溪铁观音制茶技艺展示，全国著
名茶学专家孙威江教授《铁观音品质特征
及其健康属性》讲座，2023年春、秋安溪铁
观音茶王赛颁奖仪式，安溪铁观音金奖茶
王赠送一汽解放劳模工匠仪式、安溪县茶
叶促进会第三届理事会第三次会议等系列
活动。

长春是国家历史文化名城，著名的中
国工业基地，中国汽车工业的摇篮。一汽始

终坚持匠心制造，创造了中国汽车工业史
上诸多“第一”。

安溪全县茶园面积60万亩，茶叶年产
量6.2万吨，涉茶总产值320亿元。安溪铁
观音区域公共品牌价值1432.44亿元，已
连续8年位列全国茶类首位。2022年，安溪
铁观音先后被联合国粮农组织和教科文组
织认定为“全球重要农业文化遗产”和“人
类非物质文化遗产”，是名副其实的茶界

“双世遗”。2023年 5月，安溪铁观音入选
“2023大众喜爱的中国茶品牌”“2023外国
人喜爱的中国茶品牌”，位列“中国名茶品
牌传播力指数”第一名。今年5月，安溪铁
观音先后走进了联合国总部纽约和粮农组
织总部罗马，为中国农产品、中国茶叶争
光。

安溪铁观音制作工艺精湛，是世界茶
品类中工序最复杂、农业科技含量最高的
制茶技艺，历经3大阶段、10道工序、36小
时，臻于至善，精益求精。工艺最核心的工
序是做青阶段，需要“看天做青、看青做
青”，既要密切感知茶青颜色、香气、柔韧度
的变化，又要细致感受气温、湿度变化，需
要制茶师傅匠心独运，稍有不慎，一泡好茶
便失之交臂，素有“千揉铮铮骨，百焙圣妙
香”之美誉。品茗活动中，安溪铁观音制茶
大师现场为一汽解放的员工代表展示铁观
音制作工序中的做青工艺和包揉工艺，演

绎安溪铁观音“香气是摇出来的”和“外形
是揉出来”的奥秘；并通过现场冲泡讲解，
让一汽解放的员工代表感受茶文化的精
妙；还通过茶王赠送劳模工匠的仪式，表达
对大国工匠精神的敬意。

安溪铁观音茶文化系统包括铁观音制
作技艺及品茶、茶艺、斗茶、茶歌舞、茶诗
词、茶民俗等。活动现场，除了品茶，还有制
茶技艺表演、斗茶、茶歌舞等习俗展示。制
茶技艺展示，最惹眼的是摇青工艺，如太极
八卦，行云流水；包揉工艺一揉一压，刚劲
有力。活动当日的茶艺表演，在古韵悠悠的
琴声中展开，观音入宫、悬壶高冲、春风拂
面、关公巡城、点水流香，动作优雅，款款有
序。茶歌舞《观音韵，山水情》《摇香露韵》

《时雨春风》等节目融合茶文化元素表演，
让品茗的员工如痴如醉。

近日，华祥苑也举办“国缤之夜 2023
世界闽南语金曲颁奖典礼”，铁观音茶王
赠与歌王和民营企业家活动。活动上，华
祥苑携国缤茶，为各精英企业家代表带来
视听盛宴之外的味蕾享受，多维度向各界
呈现安溪铁观音乃至中国茶的美好与价
值，掀起“国缤蓝”的新风暴。厦门市工商
联副主席、华祥苑茶业股份有限公司董事
长肖文华表示，茶文化交流，可促进人与
人、企业与企业之间的互通，搭建沟通交
流的平台。社交茶叙发展，让茶文化成为
企业家沟通过程中的一种方式，一种发展
动力。

汽车业与茶业共铸民族品牌

开发“古早味”茶，将中医药与生物技术引入茶叶深加工，建茶文化馆，汽车与茶产业“工匠跨界对话”

一杯秋茶的匠心与创新
秋茶采摘完成后，茶市风云再起。如何在市场中奋勇争先？如何推广茶文化？如何提升安溪铁观音

品牌？茶人们做了多方探索。
推出新产品，以应对市场新趋势，并让市场来检验新产品；将传统中医药与现代生物技术相结合，开发

新品；建百茶园和茶文化馆，吸引各地爱茶人；为企业家和工匠举办活动等。各种创新举措拓宽了安溪茶的
销路，提升了安溪茶的品牌价值。

□本报记者 谢伟端 通讯员 吴明娜 章丽香 陈彤熏 文/图（除署名外）

李金登和爱徒陈艺峰都是安溪铁观
音大师，他们一起研发新的铁观音，使这
种铁观音带有山的韵味，且具有独特的工
艺香。

安溪县虎邱镇，是安溪四大当家品种
之一的“黄金桂”的发源地，也是安溪铁观
音的核心产区之一。帮助李金登斩获首届
安溪铁观音大师的原料便是出自这里的
双都村。难得的是，李金登的爱徒陈艺峰
也是凭借双都村基地的茶青摘得第三届
安溪铁观音大师赛桂冠的。一片茶园俩大
师，原料品质，可见一斑。最近，师徒两位
安溪铁观音大师就利用这片茶园联袂推
出传统味道的新茶。

李金登的茶园基地所在的山头叫“九
崖山”，系山中原有九条瀑布悬挂而得名。
他说，茶园平均海拔在900米左右，植被
保存得相当完好，几近原始。生长其中的
茶树，并非“主角”，也只是生态系统中的
一分子。530亩的茶山，种植了铁观音、本
山、毛蟹、黄金桂、金观音、大叶乌龙、竹叶
奇兰、佛手、雪梨、梅占等10个乌龙茶茶

树良种。
不同于一些茶园的酸性红壤土，九崖

山茶园里的土壤是风化程度较高的砂质
土，即陆羽《茶经》所说的“烂石”，是茶树
生长最理想的土质。“从表面上看，茶树就
像是长在岩石上的。但岩石并没有想象中
的那么坚硬，它很脆，你随便用点力掰一
下就碎了。”李金登一边说着，一边徒手将
面前的岩石整块掰了下来，碎屑纷纷。

“烂石”有机质含量较高，做出来的铁
观音，香气闻起来很像生花生，滋味清醇
甜润，回甘快。李金登把这一“观音韵”命
名为“九崖韵”，属于九崖山特有的韵味。

“宝地”是自然的馈赠，或出于敬畏，或出
于感恩，李金登对茶园总是呵护有加。他
配制了辣椒水，与烟叶水交替使用，防治
病虫害，守护茶杯里的安全。

原料仅仅是打造好茶的第一步，接下
来就要轮到制茶师上场了。在20多年的
制茶生涯中，李金登练就了一个灵敏度很
高的鼻子，并据此总结出了一套“闻香识
茶”法。他介绍说，铁观音的叶片从茶树上

被采下，本身就自带50多种香气成分。经
摇青后，香气就会扩增至500多种。“要从
采摘下来时的香气，来判断摇青要摇多
久。摇青后的香气，又决定了杀青的程度，
环环相扣。每个环节，都有该环节特有的
香气特征。这种香来了，就会提醒你进入
下一个环节。做茶全程，都要靠经验来
判断。”“看青做青”，在李金登这里变
成了“闻香做青”。今年秋茶季，
李金登和陈艺峰师徒结合多年
制茶经验，按照传统制作工
艺研发了一款“古早味”的新
茶，这款茶不仅香气足，
而且带有九崖山的韵
味，具有独特的工艺
香和地域香，“喝
了以后会打嗝、
出汗”。

大师师徒联袂研发传统味“山韵”茶

融合中草药材、活性小分子肽与茶元
素，茶叶深加工探索出一条传统中医药与
现代生物技术相结合的食药同源之路。

与李金登师徒等茶人在安溪铁观音
的基础上进行研发新品不同的是，安溪茶
人汪健仁则另辟蹊径，在安溪推广种植青
钱柳甜茶，并通过深加工推出新品。在其
系列产品中，青钱柳是重要原料。“青钱柳
为胡桃科植物，气清香，味淡，有祛风止
痒、降血糖、降血压、降血脂等作用，具有
食药同源价值。”南京林业大学教授（二
级）、博士生导师，国家林业和草原局“青
钱柳国家创新联盟”理事长方升佐这样表
示。对安溪县通过茶园套种青钱柳，加大
青钱柳培育种植，带动生态环境效益和社
会经济效益双提升这一复合经营做法，方
升佐予以赞赏。

汪健仁就是倡导茶园套种青钱柳

的发起人。汪健仁介绍，2014 年，
他在自家的有机茶园发现野生青
钱柳，从那时起，就开启了研发种
植之旅。近年来，已在安溪县桃
舟、感德、长卿、虎邱、金谷等乡镇
为近万户村民免费提供青钱柳树
苗，在茶园大规模套种青钱柳 30
万株，拓展建立了 10000 亩的青
钱柳种植基地。产业化种植之后，
2020 年，汪健仁又开始探索青钱
柳生态价值的实现路径。从邀请
专家团队对青钱柳进行全基因
组、转录组和代谢组分析，到陆续
完成青钱柳葛根胶囊的小试、中
试，再到进行安全性毒理学试验、
功能试验、功效成分鉴定等，最后
成功完成试食试验，并研发出系
列健康产品。

中医药与生物技术融入茶叶深加工

培育一个百茶园，建立一个茶叶试
验基地；建茶文化馆，展示、传播安溪铁观
音文化。

中国制茶大师陈素全不仅在今年秋
茶季推出新品，还建了百茶园和茶文化
馆，进一步推广安溪铁观音。“制作高品质
的茶叶，就要从选择茶山开始抓起。”陈素
全说，要想精制一泡好茶，从茶山选择开
始，每一道环节都至关重要。赤红土、阳光
充足、空气通透……这样环境下种制出来
的铁观音，才会有特殊的韵味。数十年如
一日坚持做好一泡茶，陈素全对于茶叶的
喜爱近乎“偏执”，这样的“痴迷”，让他萌
生了让茶文化走得更远的想法。

培育一个百茶园，便是陈素全的做法
之一。“每次出门去外地，我都要寻找一份
当地茶叶品种的样本，并把主流品种的茶
苗买回来培育、种植，我的目标是培育一
个百茶园。”陈素全透露，至今他已收集了
1000多种不同品种的茶样。他说，在茶山
育种百茶园，也是想建立一个茶叶试验基
地，深入了解各种不同品种茶叶的特点，
并把它们的一些优点“嫁接”到安溪铁观
音的种植和制作上来。

如今，陈素全已在茶山种植了
48种茶树，每种茶树的种植面积
在2—5亩之间，培育百茶园的愿
景已走近半程。他表示，自己培育
百茶园的步伐不会停歇，直至达成
目标。

陈素全对安溪铁观音有着难以割
舍的情愫，他渴望把安溪铁观音和其
背后蕴藏的深厚茶文化传播给海内外
的爱茶者。为了传播安溪铁观音的茶
文化，陈素全去年在厦门设立了500多平方
米的陈素全茶文化馆，让喜爱安溪铁观音的
爱茶者，可以在品鉴大师茶的同时，更深入
地了解安溪铁观音背后的茶文化。不仅如
此，他还在安溪设立面积达2000多平方米
的陈素全茶文化馆。“茶文化馆是展示、传播安
溪铁观音文化的一个重要窗口，我会坚持做下
去。”感慨之余，陈素全并不满足于此。他说，自
己的愿景是建立一个茶博物馆，让包括安溪铁
观音在内的各种茶叶相关的茶品、器具、设备、
种制技艺、茶文化等，都能在博物馆里得到充分展
示。在这里，大家可以更加深入地了解安溪铁观音，
更加理解茶叶背后深厚的文化底蕴，进而爱上铁观
音，爱上茶文化。

培育百茶园建设茶文化馆

茶叶标注采摘时段等信息茶叶标注采摘时段等信息，，以便确定最合适的制作流程以便确定最合适的制作流程。。

顾客实地体验摇青顾客实地体验摇青

以赛促质以赛促质，，图为图为““国缤杯国缤杯””安溪铁观音秋季茶王赛安溪铁观音秋季茶王赛。。

安溪茶吸引年轻消费者安溪茶吸引年轻消费者

在在““茶敬工匠精神茶敬工匠精神 共铸民族品牌共铸民族品牌””大型品茗主题活动上大型品茗主题活动上，，知名茶知名茶
学家孙威江教授讲解学家孙威江教授讲解《《铁观音品质特征及其健康属性铁观音品质特征及其健康属性》。》。（（关木子关木子 摄摄））

当季新品频出当季新品频出，，以满足消费者的不同需求以满足消费者的不同需求。。

工人正在包装茶叶工人正在包装茶叶，，销往各地销往各地。。


