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本报讯 （融媒体记者陈云青 实习
生陈虹珍）记者从市商务局获悉，本月
17日—18日，2024年福建省新闽菜创
新技能竞赛将在泉州石狮举行。活动旨
在贯彻落实《福建省加快新闽菜创新发
展三年行动方案》，加快我省烹饪行业技
能人才培养，进一步扩大新闽菜影响力，
提升新闽菜知名度和美誉度。

据介绍，本次竞赛由福建省商务
厅、福建省总工会主办，泉州市商务局、
石狮市人民政府、福建省财贸轻纺烟草
医药工会工作委员会、福建省餐饮烹饪

行业协会共同承办。实操竞赛时间为10
月 17日全天至18日上午，竞赛优秀作
品展示时间为10月 18日下午，并将于
10月18日晚举办颁奖仪式暨新闽菜菜
品交流。

竞赛内容为每位选手现场制作自选
热菜3道，时间为90分钟。具体要求包
括：一是主料不同、技法不同，讲究色、

香、味、形、质、营养的配合，口味、烹调技
法、呈现方式、文化赋能等方面有一定的
创新；二是参赛作品中至少有一道选自
获评2023年新闽菜名菜的100道热菜。

记者从市商务局了解到，9月底，泉
州刚刚举办了“新闽菜·最泉州”2024泉
州山海厨王争霸赛，在此基础上，大赛选
拔出多名泉州山海厨王争霸赛的获奖选

手报名参赛备赛。本次竞赛全省共有
100多位选手参加，其中泉州就有40多
位大厨参加。在奖项设置方面，大赛共设
置三个奖项，分别为特金奖、金奖、银奖，
竞赛总成绩满足相应条件的选手（选手
所在车间、班组或所在单位）还可获得

“福建省五一劳动奖章”“福建省金牌工
匠”等荣誉。

福建省新闽菜创新技能竞赛将在泉州举办

针对不同场景进行规划
设计出不同主题宴席

与会人员认为，对菜品的丰富不仅
仅是“物理增加”，更要考虑“一县一桌
菜”的融入和能够形成系统的内容。如可
以将菜品有机组合，形成若干个主题套
系（子宴席），分别按世遗、名人、海丝、烟
火、国潮、奋斗的“子主题方向”，以不同
套系进行展现；以及可以为便于经营主
体根据客群、场景做好“市井十洲宴”的
应用去衍生设计组合出生日宴、喜宴、高
端商务宴、旅游团队宴等不同应用场景。

市商务局副局长简国红认为，推出
“市井十洲宴”，是泉州宴席品牌整合的
必由之路。一方面，在整体路线上，要以
更具市场化的视角，在大力推广“一县
一桌菜”基础上取其精华；以更具精致
化的呈现方式，强化“宴席”概念；以更
深入的文化挖掘，提高文化在美食中的

“参与感”，增加食客用餐“新鲜感”，用

美食讲历史，用味道讲故事。另一方面，
在推广应用中，要“精准识别”目标消费
群体，在“市井十洲宴”整体宴席基础
上，针对生日宴、喜宴、高端商务宴和游
客团队宴等不同场景进行菜单设计规
划，以实际可行的思路推广落地。

发挥各县市区物产优势
注重历史底蕴的融合

元老级注册中国烹饪大师程振芳则
从专业角度出发，更多地强调烹饪方式和
菜品口味的多元化和差异化，在充分发挥
泉州各县市区独特物产优势的基础上，不
拘泥于追求食材原料的多样性，面对同一
种食材可采用不同烹饪技法呈现菜品。

中国烹饪协会名厨专业委员会常
务副主席胡满荣以“簪花凉菜”为例，提
出从菜品整体层面，重视菜品的呈现方
式和“氛围感”的营造。他认为，在“养
生”成为新型消费热点的当下，在菜品
制作的过程中，更应强调营养的均衡搭

配。除此之外，菜品所呈现出的“意境”
也尤为重要。粗菜细作、大菜精作，突破
传统固有思路的“舒适圈”，推陈出新、
守正创新，将泉州特有意象与美食呈现
相融合；以扎实的烹饪技术功底为基
础，充分发挥创新意识，在文化的挖掘
中打造美食享受、城市体验、文化传播
于一体的综合呈现方式。

闽菜文化专家许晓春和资深媒体
人杨炜峰提出，“市井十洲宴”要充分注
重泉州历史文化底蕴和多元美食文化
完美融合；同时，从实际落地角度出发，
可以考虑组织全市各地的烹饪开发团
队，对菜品的特色烹饪技艺、制作方法
等开展分享或必要的培训工作，以确保
在“市井十洲宴”推出及后续应用推广
时，菜品制作实现更精细的标准化。

“泉州味道”精彩纷呈
成新闽菜发展的重要力量

福建省餐饮烹饪行业协会执行会

长、党支部书记翁贵明先生表示，泉州
“一县一桌菜”推广落地效果很好，期
待未来“市井十洲宴”的推出。他表
示，无论是国庆前夕的 2024“新闽菜·
最泉州”山海厨王争霸赛的成功举办，
还是泉州“一县一桌菜”的推广落地，
以及如今“市井十洲宴”的筹备研讨，
无一不呈现出泉州餐饮行业昂扬向上
的发展态势，已成为推动福建新闽菜
发展的重要力量。未来，期待着泉州餐
饮行业以更加茁壮的生命力，创造泉
州美食更多精彩，让更多人爱上泉州
味道。

泉州宴（大众版）是经过相关行业
协会、重点企业、院校专家的研发整
合，且依托于“泉州味道”美食矩阵推
出的宴席，共计 54 道菜品；以此为基
础打造的“市井十洲宴”，积极响应

“一县一桌菜”的推广活动，更加注重
特色化以及风味挖掘，为泉州申创“世
界美食之都”提供重要的美食文化底
本和展现形态。

本报讯 （融媒体记者黄文珍 通讯员吴
秋蓉）记者从市工信局获悉，日前，工业和信
息化部公布了《2024年老年用品产品推广
目录》，产品范围涵盖老年服装服饰、日用辅
助产品、养老照护产品、健康促进产品、适老
化家居产品、适老环境改善产品等6大领
域。我市天娇妇幼卫生用品有限公司的成人
纸尿裤、成人拉拉裤、成人护理垫等产品入
选此次推广目录的养老照护类产品领域。

据悉，近年来，我市依托纺织鞋服、健康
食品、卫生用品及建材家居等传统优势产业，
持续打造高质量为老服务和产品供给体系，
推动养老事业和养老产业发展。多款产品入
选工信部老年用品产品推广目录，入选产品
包括日用辅助、养老照护、健康促进等领域。

比如，福建恒安集团有限公司的安而康/
便利妥成人纸尿裤、纸尿片、护理垫，泰好康电
子科技（福建）有限公司的经络理疗与音乐放
松系统、老龄心能提升与心理评估娱乐综合管
理系统，九牧厨卫股份公司的淋浴扶手、固定
式淋浴等等产品入列《2022年老年用品产品
推广目录》；南安市老有福卫生用品厂的成人
纸尿裤，九牧厨卫股份有限公司的智能坐便
器，舒华体育股份有限公司的老人跑步机，美
佳爽（中国）有限公司的成人纸尿裤、成人裤型
纸尿裤（成人拉拉裤）、成人护理垫、纸尿片等
入选《2023年老年用品产品推广目录》。

“为进一步扩大优质老年用品供给、促
进我省适老化产品推广应用，日前，省工信
厅、省民政厅开展了2024年福建省适老化
新产品征集工作，申报产品范围主要包括老
年服装服饰、日用辅助产品、养老照护产品、
健康促进产品、适老化家居产品、智能化适
老产品。”市工信局相关负责人介绍，征集通
过的适老化新产品将在福建省工业企业供
需对接平台展示推介，并优先推荐进入工信
部国家老年用品产品推广目录。

工信部发布《2024年老
年用品产品推广目录》

我市一企业产品入列
养老照护类产品领域

本报讯 （融媒体记者刘文艳）日前，省
农业农村厅公示了2024年福建省美丽休闲
乡村和福建省美丽休闲农业点推介名单，我
省共有43个乡村进入福建省美丽休闲乡村
推荐名单，12个农业点进入福建省美丽休
闲农业点推荐名单。

其中，泉州市有6个村入选省美丽休闲
乡村，分别是德化县雷峰镇李溪村、洛江区
罗溪镇洪四村、泉港区涂岭镇白潼村、惠安
县紫山镇官溪村、永春县呈祥乡西村村、晋
江市金井镇溜江村。

此外，安溪裕园茶庄园（福建裕园茶基
地有限公司）、晋江鸿盛休闲农庄（福建泉州
晋江鸿盛果蔬综合特色农产品股份公司）、
德化安娜茶油文化产业园（福建省阿嫲家健
康科技股份公司）等3个休闲农业点入选省
美丽休闲农业点。

省美丽休闲乡村和省
美丽休闲农业点名单公示

我市6个村
3个农业点入选

泉州举办跨境电商研修班

构建跨境电商人才培训体系
10月11日上午，人才国情省情市情研修班暨泉州市跨境电商培训班（第一期）在厦门大学开班。厦门大学管理学院

教授、博士生导师、国家社会科学基金重大项目首席专家罗进辉就《当前宏观经济形势和国家政策取向》作首课教学，泉
州市高层次人才及跨境电商企业、外贸企业管理人员等50多位学员参加培训。

泉州市商务局副局长林斌在开班式上作动员讲话，他说，研修班的举办将深化政校企合作，助力构建跨境电商人才
培训体系，进一步优化、壮大泉州跨境电商产业综合实力，为国潮泉州优品创造更大的全球市场机遇。

本次活动由中共泉州市委人才办、泉州市商务局联合主办，泉州市跨境电子商务协会承办。
□融媒体记者王宇静 通讯员黄凯 吴月芳 文/图

跨境电商已成为数字贸易的重要组成
部分和促进外贸转型升级的重要抓手。作为
新业态新模式，跨境电商在应对复杂多变的
国内外大环境、推动我国经济高质量发展、
促进我国企业在全球价值链攀升中发挥着
不可忽视的重要作用。

立足实业基础，泉州跨境电商卖家数量
已超万家之多，在全国以及全球领域占有一
席之地。当前我市鞋服箱包、工艺品、对讲机
等轻工产品已成为国际市场的畅销品类，形
成了国潮泉州优品通过跨境电商热销全球
的集中出海现象。

产业的蓬勃发展离不开政策支持。今年
以来我市不断优化政策体系，出台《泉州市
推动跨境电商发展三年行动方案》，配套出
台了《泉州市促进跨境电商高质量发展若干
措施》，从加强主体培育、打造产业园区、强
化仓储物流建设、引导合规化经营、提升服
务生态等五个方面给予精准政策扶持，符合
政策的单个落地项目最高可获500万元的
一次性奖励。

此次通过研修班的集中学习，将进一步
促进人才链、产业链和创新链的有机衔接。“这
是今年跨境电商培训的开端。”泉州市商务局
相关负责人表示，年底前泉州还将针对不同需
求陆续推出四场主题培训，从认知层面上启迪
从业者，全面提升跨境电商人才的整体水平，
期待更多具备战略眼光的创业者与开拓者参
与到持续升级的跨境电商产业中来。

针对传统外贸产业在跨境电商领域的发展
诉求，此次应邀前来参与培训的企业中不乏传
统外贸从业者，更有不少高层次人才参与其中。
泉州市高层次人才代表张宁锋分享说，当前全
球产业结构调整进入深水区，研修班立足全球
经济发展趋势进行细致分享，不仅对跨境电商
从业者有启迪助力，对全行业的各类人才皆有
裨益。作为跨境电商的一员“老兵”，研修班成
员、利泰集团创始人邱庆云分享说，企业家只有
始终保持学习的习惯，方能带领企业获得更大
的生存空间。困难与机遇时刻并存，期待未来更
多此类将课堂搬入高校与企业的主题学习形
式，助力跨境电商产业“一起走，走更高”。

有基础
泉州优品热销全球

当天，厦门大学管理学院教授罗进
辉，微软（亚洲）互联网工程院、工业元
宇宙中心资深产品经理李明泽，米多多
网络科技有限公司创始人兼CEO邓海
等三位授课嘉宾分别围绕当前全球经
济形势发展趋势、微软生成式AI助力
产业智能化升级以及中国企业出海经
营现状与管理挑战等方面，与企业家们
进行深入交流。

“过去的经济高增长不复存在，大家
要做好应对经济长期中低速、高质量发展
阶段的准备。”罗进辉教授说。如何应对？
罗进辉认为离不开“敢”字，敢创新、敢投
资、敢发展。当然这也需要市场持续释放
明朗且有效的政策支持。他认为企业家们
需要建立“拼不够，赌未来”的信念，要相
信未来，今天的努力才有意义。“消费是收
入的函数，收入是就业的函数，就业是‘民

营企业投资’的函数。”他提到华为在研发
方面的持续高投入，期待更多企业家以长
期主义的创新策略，以真正硬核的研发成
果、过硬的产品之力赢得未来。

虽然当前各方经济发展的压力不
小，但必须看到，AI技术在促进各个产
业生态繁荣方面的有效助力。“跨境电
商是最早拥抱ChatGPT的行业之一。”
李明泽结合产业发展，带来贯穿跨境电
商领域选品、研发、销售各个环节上的
AI应用案例。面对全球市场，不同区域
国家，AI技术可以生成满足不同需求
的数字人输出以及影像产品画面的生
成。跨境电商已成为当前“数字贸易”中
最活跃、最普惠、最能代表时代技术进
步特征的贸易方式。

作为此次研学活动的支持者，米多
多的邓海建议从业者要敢于破解自我
认知偏见，积极拥抱数字化工具，敢于
突破舒适圈。他通过案例分享了如何运

用数字化工具建立学习型企业，利用跨
境电商模式帮助企业找到更高的利润
点的实践应用。在充斥各种不确定因素
的当下，他认为跨境电商领域的企业家
们必须重视供应链优化及品牌出海的
战略部署，充分利用社媒、红人营销，通
过数字化与技术创新手段，进一步释放
泉州产业带优势，提升从业者综合素
质，以此让出海的大小“船只”乘风破
浪，驶向光明的未来。

为了让学员将课堂上的理论知识
与实际运作更好地结合，研修班组织学
员们带着课堂所思所得，先后走访了厦
门的俊亿供应链有限公司与欣维发实
业有限公司公司。两家企业分别聚焦运
动服饰及箱包品类，依靠强大的供应链
体系及研发投入，成为获得国际认可的
跨境品牌企业。通过走访，学员们更加
明晰当前跨境产业“良币驱逐劣币”的
内在规律，明确持续创新的长期主义理
念，坚定拥抱AI技术，果敢创新，出海
迎接未来经济新机会的信心。

树信心 AI提升产业效率

强化“宴席”概念，融入“一县一桌菜”，
大师、专家齐聚献策——

“市井十洲宴”菜品这样选
为了更好地宣传和推广泉州菜，10月9日，泉州市商务局组织召开了“市井十洲宴”研讨座谈

会。省烹饪协会、市餐饮烹饪行业协会相关负责人，资深中国烹饪大师，闽菜文化专家，以及厦门和
泉州两地资深媒体人等，出席座谈活动。

座谈会上，与会人员以先前我市推出的泉州宴（大众版）为基础，结合目前各县（市、区）“一县一
桌菜”的代表性菜品，对“市井十洲宴”的菜品筛选和完善进行了探讨；并围绕宴席编排、文化故事挖
掘及主题凝练等难点进行深入剖析及相关部署。 □融媒体记者陈云青 实习生陈虹珍 文/图 丰泽簪花宴丰泽簪花宴

本报讯（融媒体记者陈云青）近日，省市
场监管局公布第33期食品安全监督抽检相
关信息，抽检涉及17大类642批次食品及餐
饮具。其中，合格629批次，不合格13批次。
不合格项目涉及质量指标问题、农兽药残留
问题、重金属污染问题、其他污染问题。

质量指标问题为：标称海宁市众口香食
品有限公司生产的脆麻花（海苔味），过氧化值
（以脂肪计）不符合食品安全国家标准规定，销
售单位为福鼎市隆华超市。

农兽药残留问题为：尤溪大润发商业有
限公司销售的菠菜，毒死蜱不符合食品安全国
家标准规定；武夷山市新百家超市销售的金鲳
鱼，恩诺沙星不符合食品安全国家标准规定；漳
州台商投资区角美镇陈锦秀水果店销售的桂味
荔枝，吡唑醚菌酯不符合食品安全国家标准规
定；连江县苔菉镇壹加惠便利店销售的生姜，噻
虫胺不符合食品安全国家标准规定；石狮市惠
兴佳乐便利店销售的大台农芒果，吡唑醚菌酯
不符合食品安全国家标准规定；福州朴朴电子
商务有限公司鼓楼分公司销售的冰糖木瓜，噻
虫胺、噻虫嗪不符合食品安全国家标准规定；福
州新领地商贸有限公司销售的红花荔枝，吡唑
醚菌酯不符合食品安全国家标准规定；泉州泉
港南埔鑫波家家乐商场销售的青尖椒，氧乐果
不符合食品安全国家标准规定；福建省平和大
世界商贸有限公司大世界购物中心销售的西
芹，噻虫胺不符合食品安全国家标准规定。

重金属污染问题为：漳州市恒晟商贸发
展有限公司云霄云漳分公司销售的小米椒，
镉不符合食品安全国家标准规定。

其他污染问题为：福州市马尾区于姐餐
饮店的小碗，阴离子合成洗涤剂不符合食品
安全国家标准规定；泉州乐厨餐饮管理有限
公司的小菜碗，阴离子合成洗涤剂不符合食
品安全国家标准规定。

13批次食品
被检不合格

通过研修班形式通过研修班形式，，提升整体人才水平提升整体人才水平。。


