
有一种夜生活，叫作舌尖上的石狮

苦苦追求，甜甜享受。亲爱的小粉狮
们，你是否在生活的酸菜坛里泡得太久，
感觉处处充盈又苦又涩的滋味？放心，老
狮我马上带你去个石狮好地方，咱们休
整一下身心！

来到石狮，若不啜饮其夜色，不投
身于那烟火人间的滚烫怀抱，便如同错
过了一场盛大的生命庆典。我们的第一
站，便直抵宝盖镇悬于尘世之上的味觉
圣殿——荣誉云海旋转餐厅。一踏入餐
厅，便觉置身于流动的星河。石狮荣誉餐
饮的总厨胡满荣可不简单——他是中央
电视台《满汉全席》擂台赛的“三连冠”擂
主，还是中国烹饪大师、中国十大名厨，
堪称一位灶火中淬炼数十载的“味觉诗
人”，曾两次代表泉州去联合国交流。其
烹饪团队以闽粤赣湘川菜系为底色，交
融生猛海鲜、燕鲍翅肚的华章，熔铸出了
属于“荣誉菜系”的独特风味。那菜品，是
山河湖海的交响；那摆盘，是凝固的视觉
诗行；那厨艺，是时光在刀尖与灶火上的
舞蹈；那食材，是大地与海洋最本真的馈
赠。舌尖的每一次震颤，都是对这份极致
匠心的无声礼赞。

话说这云海旋转餐厅，是目前世界

最大的室内 360 度旋转观景餐厅。餐
厅挑高 6 米，能同时容纳近 500 人用
餐，不仅延续了荣誉旋转餐厅一贯的
好口碑和震撼味觉体验，更是一个俯
瞰石狮城市风光的绝佳去处。

如果你想吃点街头巷尾的特色小
吃，那么第二站，老狮我带你一起走进同
样位于宝盖镇的石狮城东小镇，这是一
个能让你随时嗨起来的地方。石狮的活
力，在城东小镇找到了最炽烈的喷薄口。
这小镇，俨然一颗跌落凡尘的明珠，将市
井的风情与时代的喧腾演绎得淋漓尽
致，成为无数疲惫灵魂梦寐以求的栖息
之地。当暮色四合，白日的匆忙悄然退
潮，城东小镇便燃起了新的烟火。步入夜
市，便跌入一场感官的狂欢。大排档的烟
火气升腾而起，烤肉在铁板上滋滋作响，
油脂滴落的瞬间香气四溢；牛杂店里，醇
厚的汤底翻滚着，每一口都是地道的滋
味；茶饮店的饮品琳琅满目，为燥热的夜
晚带来一丝清凉；网红餐车整齐排列，摊
主们热情地叫卖着，各种新奇美味引得
路人纷纷驻足。这里早已超越了普通夜
市的范畴，成为石狮夜晚中一处既热闹
非凡又时髦吸睛的好去处。

城东小镇里的传统美食城，则是闽
南古早味最忠实的殿堂。弹牙的土笋
冻，是海浪凝固的精灵；香甜的麻糍，是
糯米在舌尖的温柔情话；鲜美的海蛎
煎，是大海与土地最热烈的拥抱；浓郁
的花生汤，是岁月熬煮的醇厚乡愁。每
一味，都是时光窖藏的密码。更令人激
动的是，美食城以匠人之心，构筑了四
大沉浸式主题文化区，让食客在味蕾的
旅途中，得以穿越时空的帷幕，触摸闽
南文化那温润而坚韧的肌理。复古的场
景，是记忆的回廊；互动的体验，是灵魂
的共振。这里，早已超越了果腹之所，成
为市民与旅人一探究竟的文化味觉圣
殿。无论你是想在动感的音浪中释放生
命的张力，在微醺的暖意里倾诉衷肠，
还是想在深夜里寻一份熨帖肠胃的慰
藉，城东小镇，都能以最热情的怀抱，回
应你心底的呼唤。

除了令人垂涎的美食，夜市里的小
物件也同样吸引人们的目光。精致的小
首饰、独具特色的手工艺品，每一件都凝
聚着创作者的巧思，让人忍不住驻足挑
选，在不经意间收获一份小惊喜。而石狮
城东小镇最令人热血沸腾的，莫过于它

作为机车打卡地的独特魅力。老狮我钟
情于奔跑，而对于许多年轻人而言，他们
渴望飞驰。跨上重型机车的那一刻，便点
燃了他们心中的火焰，每一次疾驰中，都
藏着他们对自由最热烈的追逐。夜色如
墨，一辆辆形态各异、个性张扬的钢铁坐
骑在此汇聚。骑士们卸下头盔，脸上写满
风尘仆仆的酣畅与纯粹的笑意，彼此交
换着驾驭烈风的豪情。

无论是为舌尖的狂欢而奔赴的饕
客，还是为灵魂的自由而疾驰的骑士，抑
或是仅仅想在这人间的烟火与光影中汲
取一丝暖意的旅人，在石狮城东小镇这
片神奇的土地上，你的目光总能被点
亮，你的脚步总能找到方向。这里是石
狮人安放乡愁与激情的自留地，也是远
方来客窥探这座海滨之城鲜活灵魂的绝
佳窗口。而谁能想到，如今这般繁华的
时尚夜市，竟是由曾经的闲置厂区蜕变
而来。这份巧妙的改造，不仅为石狮的
旅游资源添上了浓墨重彩的一笔，更如
同一股强劲的动力，带动了石狮城东一
带的蓬勃发展，让这片土地重新焕发出
勃勃生机。

（融媒体记者李心雨 陈灵 郑鸿隆）

千商云集寻觅商机
创新单品惊艳亮相

食品产业是晋江继鞋服、纺织后着力
打造的第三大千亿产业。历经30多年积
累沉淀，晋江已成为中国最大的休闲食品
出口加工基地之一，享有“中国食品工业
强市”“中国休闲食品出口加工基地”等美
誉。如今，晋江已形成覆盖上游原料供应、
中游智能制造、下游市场拓展及配套服务
的全球食品供应链中心，展现出显著的集
群效应与创新活力。

依托食品产业集群优势，晋江连续多
年举办食交会。历经9年精心培育，食交
会已成为食品行业极具影响力的品牌盛
会——既是行业高质量发展的“晴雨表”
和“风向标”，也是推动世界美食与全球食
客“双向奔赴”的重要平台。

作为泉州申创“世界美食之都”的一
大助力，本届食交会紧扣全球休闲食品
制造上下游产业链，汇聚休闲食品成
品、新零售、食品加工包装机械、食品工
艺技术、食品原辅材料及添加剂、品牌
授权及包装设计六大领域。展览面积达

6万平方米，设置5个主题馆及食品科
技创新成果展示区、军创企业产品区、
区域品牌馆（包括台湾馆、晋江老字号
馆、南昌馆、温县馆、安岳馆等）等特色
展区，共有2200个标准展位，参展商超
1000家。

创新是本届食交会的一大亮点。雅
客、力诚、力绿、泉利堂、恒立等多家晋
江食品企业集中上演“拳头”新品首秀，
另有来自全国各地的超千款新品展出，

“新工艺”“新配方”“新设计”成为展会
高频词。

“这款杨梅是我们的新品，刚上市就
订单爆满。不同于常规杨梅果干，它入口
爆汁，果肉柔嫩，酸甜鲜明。”泉利堂食品
营销总监郭海荣介绍，公司研发最新的生
产技术，得以保留杨梅果肉的颗粒感与爆
汁感，同时，产品配料表十分干净，仅含杨
梅与糖。今年，泉利堂聚焦“让甜蜜更健
康”理念，从产品工艺到外包装设计均进
行大幅创新，打破蜜饯“高糖、多添加”的
传统刻板印象。目前，该企业已开发出10
多款零添加产品，并通过产品升级推动渠
道布局革新。

健康是食品创新的核心趋势。继打造

“难吃的瓜子”爆品后，旺瓜食品今年创新
推出“不火瓜子”，包含金银花柚子味、红
豆薏米味，将药食同源理念深度融入产品
研发。同时引入新生产设备、升级工艺，采
用“隧道‘慢’烘炒”方式，让瓜子嗑起来不
易口干。旺瓜食品总经理翁柏鸿表示，这
一产品的理念及工艺创新已收获众多年
轻客商好评。

供采双方精准对接
晋江食品“链”通全球

为实现供需精准对接，本届食交会展
区涵盖从原料供应、加工机械到包装设
计、跨境物流的完整食品产业生态链，吸
引了来自美国、澳大利亚、新西兰、阿联
酋、日本、法国、意大利、德国、泰国、马来
西亚、印尼、新加坡等欧美、中东及“一带
一路”共建国家和地区的超千名采购商前
来交流合作。

“食交会的产品太丰富了，种类特别
多！”不仅海外采购商青睐展会的展品，许
多进出口贸易商也纷纷前来寻找新品及
合作机会。丽日（柬埔寨）进出口有限公司
负责人王朝阳表示，在展会现场看到许多

有新意的产品，感受到食品企业强烈的
“出海”意愿，期待借助食交会挖掘更多适
合柬埔寨市场的产品。

“此次来访客商与企业初步意向出口
区域高度重合，希望能借助食交会平台，
加速打开东南亚、中东、非洲等新兴市
场，并进一步拓展欧美等发达国家市
场。”乐隆隆食品总经理蔡庆森透露，展
会首日，其展位便迎来大量咨询客商，其
中不少来自“一带一路”共建国家及东南
亚地区。

为铺设高效“出海”通道，展会首次举
办食品出口供采对接会，促成参展商与美
国林生记、泰国润麦集团、秘鲁美洲超市、
澳洲志宏集团等40余个国际采购团体达
成合作意向。

此外，本届食交会延续往年线上线下
“双线融合”办展模式，线上食交会平台功
能大幅优化，与线下展会紧密互补、深度
融合。超千家展商入驻“线上展馆”，上传
展品近万款、平台浏览量超30万次、询盘
配对超千条，有效帮助供采双方精准对
接，缩短“洽谈距离”。

（融媒体记者丁荣汉 通讯员谢佩龙
林锦鑫 丁志俭 文/图）

本报讯（融媒体记者丁荣汉 通讯员林锦
鑫）近日，晋江内坑镇砌坑村被命名为第七届
全国文明村。作为革命老区村和乡村振兴示范
村，砌坑村以“全国文明村”创建为抓手，围绕

“党建强、产业兴、生态美、乡风淳”，探索出乡
村振兴与文明创建深度融合的发展之路。

党建引领乡村治理。砌坑村探索实施“1
个领导核心、3支工作队伍、1个服务平台、4
项机制保障”的“1314”近邻党建工作法，坚
持党建引领“1”个核心，组建网格管理队伍、
乡贤赋能队伍、志愿服务队伍“3”支队伍，建
设邻里中心“1”个阵地，建立法治、自治、德
治、共治“4”个乡村善治工作机制，多元力量
同频发力，解决乡村治理难题。

“文旅农商”融合发展。砌坑村成立晋江
市聚乡源农业科技有限公司，负责乡村产业
发展运营。打造红色旅游与田园综合体项
目，发展“红色研学+农事体验”特色产业链；
建立“统一承包+连片流转+高标改造+收益
共享”土地承包流转模式，累计盘活闲置土
地2000亩，村民亩均增收1000元，集体亩
均创收300元。此外，成立乡村振兴促进会，
筹集社会资金1300余万元，有力支持村级
教育、医疗、基础设施等民生项目建设，形成

“产业反哺文明创建”良性循环。
建设生态宜居家园。砌坑村将人居环境

提升与红色文化传承相结合，完成村道白改
黑、污水处理系统建设等基础设施提升。修
缮乡愁记忆馆、革命史陈列室，打造兼具红
色底蕴与现代气息的村容风貌。创新“党员
包片+群众参与”治理模式，通过开展“美丽
庭院”评比，增强村民“主人翁”意识，让村容
村貌持续焕新。

擦亮乡风文明“底色”。砌坑村通过成立
红白理事会，制定《婚丧嫁娶操办规范》，明
确各项标准。将移风易俗纳入“文明+积分”
考核，对践行新风的家庭给予积分奖励。通
过“村村响”广播、入户宣传、典型案例引导，
村民主动签订移风易俗承诺书覆盖率达
95%，铺张浪费现象减少60%以上，“婚事新
办、丧事简办、余事不办”新风尚蔚然成风。

革命老区村走出
乡村振兴新路径

展全球优品 链出海商机

晋江食品：向“新”而行 加速“出海”

为助力食品企业出海捕获商
机，第九届海峡两岸食品交易会暨
第十二届闽台（泉州）食品交易会
（以下简称食交会）于7月20日—22
日在晋江国际会展中心举办，同期
举办第六届线上食交会，共达成
意向交易额 195.68 亿元，助力食品
企业开拓市场，实现供需精准对
接，推动品牌加速出海、产品畅销
世界。

晋江是中国食品工业强市、中
国休闲食品之都。近年来，晋江聚
焦食品产业发展核心趋势，通过创
新研发满足多元市场需求，通过品
牌塑造引领消费潮流，通过内外融

合提升规模效应，推动食品产业向
健康化、功能化、高端化发展，食品
产业规模已超800亿元。

今年以来，晋江积极引导企业
探索产品创新，搭建产学研对接
平台，举办食品行业专利技术转
化对接会，让更多创新成果从“书
架”走向“货架”；成立“晋品出海”
指挥部，举办内外贸场景创新大
会，组织食品企业赴海外考察参
展、采购对接，开展品牌并购与产
能合作，加速供应链全球化布局。
凭借创新与出海的双轮驱动，晋
江上半年食品产业规上产值实现
两位数增长。

核心提示

传统美食城是闽南古早味的殿堂传统美食城是闽南古早味的殿堂 （（赖乾赖乾 绘绘））

本期狮千岁化身荣誉主厨本期狮千岁化身荣誉主厨，，
为大家带来匠心菜品为大家带来匠心菜品。。

（（陈伟航陈伟航 绘绘））

厨师团队以独到的技艺和鲜美的食材厨师团队以独到的技艺和鲜美的食材，，熔铸出属于熔铸出属于
““荣誉菜系荣誉菜系””的独特风味的独特风味。。（（赖乾赖乾 绘绘））

石狮城东小镇还是一个充满时尚与激情的石狮城东小镇还是一个充满时尚与激情的
机车打卡地机车打卡地 （（赖乾赖乾 绘绘））

在雄踞在雄踞2222层之巅的石狮荣誉云海旋转餐厅用餐层之巅的石狮荣誉云海旋转餐厅用餐，，是是
味觉和视觉的双重享受味觉和视觉的双重享受。。 （（赖乾赖乾 绘绘））

展商向采购商介绍展品展商向采购商介绍展品
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