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茶 事

当铁观音啤酒在消费端掀起热潮时，安
溪茶产业在新茶饮原料供应领域的布局也
成效显著。2024年，安溪新茶饮原料茶年供
应量超6万吨，占据全国市场份额的20%，
成为国内最大的新茶饮原料基地，这组亮
眼数据的背后，是安溪铁观音在茶产业转
型升级中实现的市场新突破。

近年来，安溪县深耕新茶饮原料市场，
推动茶产业向现代化、多元化方向发展，形
成了线上线下协同共进的产业新格局。该
县大坪乡泓隆茶业在新式茶饮领域的突
围，正是安溪茶企抢占新茶饮赛道的生动
缩影。这家拥有三十年制茶经验的老牌茶
企将传统技艺与现代需求相结合，凭借先
进的生产线、及时的口味调整以及严格稳
定的品控管理，赢得了市场的青睐，每年供
应量超1200吨，产值近亿元。

在安溪，兴溪茶业、高建发茶业等茶企
也纷纷扩大新茶饮原料茶产能，以满足市
场日益增长的需求。资本市场对安溪茶叶
的关注度日益凸显，这得益于安溪茶叶作
为新茶饮原料的独特优势——产茶历史悠
久的安溪是闻名遐迩的乌龙茶之乡，而乌
龙茶的香爽特质介于红茶的浓郁与绿茶的
清新之间，为新茶饮的风味创新提供了广
阔空间。

为了规范产业发展，安溪县积极推动
《安溪工业用原料茶叶》团体标准制定工
作，开展《新式茶饮用原料乌龙茶加工技
术》研究，为新茶饮原料茶的生产提供了
统一规范。同时，引进鸣淳科技、忆美园等
一批新茶饮生产项目，拓展茶咖、奶茶等
新茶饮市场，开发袋泡茶、速溶茶、茶含
片、茶水饮料等快捷茶品，逐步构建起集
研发、生产、检测于一体的新茶饮原料茶
供应链体系。

凤岩保健茶有限公司的发展轨迹，也是
安溪茶产业供应链升级的典型代表。近日，
该公司获颁全市首批《地理标志产品品牌
证明书》，这份被誉为产品品质“国际通行
证”的证书，不仅是对企业品牌化建设的认
可，更是其打开海外市场的“金钥匙”。该企
业从茶园种植到成品出口进行全产业链管
控，确保了茶叶品质的稳定。公司管控的茶
园基地约30000亩，其中4255亩为出口备
案茶叶基地，遍布安溪虎邱、西坪、大坪、感
德、祥华等核心产区。所有茶叶均严格遵循
种植标准，采用天然肥料和生物防治技术
管理茶园，从源头保障茶叶品质。

目前，该企业与多家茶叶专业合作社达
成合作，种植品种涵盖铁观音、金观音、黄
金桂、大叶黄金桂、乌旦、本山、毛蟹、梅占
等，年产茶青7000多吨、净茶2000多吨。此
外，配备1家精制厂与5家初制厂，引入现
代化生产线，实现从毛净茶处理到成品包
装全程精准操控，日精制加工乌龙茶能力
达20吨，年生产能力超6000吨。

为保障茶叶新鲜度和品质稳定性，凤岩
茶企还配备了恒温恒湿的常温仓和冷冻仓
管理系统，并建立了具备理化分析、氟化物
检测、茶多酚测定、微生物检测等10余项关
键指标检测能力的专业实验室，全方位守护
茶叶安全与品质。也正因如此，凤岩成为多
家大型深加工企业、外贸企业、新式茶饮行
业的茶原料供应商。其产品不仅覆盖国内华
东、华南、华北等主要区域，还远销日本、俄
罗斯、东南亚、欧洲、中东等国家和地区。

“大力扶持特色品种茶发展，丰富新茶
饮原料茶口味，引进新茶饮供应链企业落
地运营，持续深耕新茶饮赛道。”行业人士
表示，下一步，安溪县将进一步打造饮料茶
供应链，抓住新式茶饮迅猛发展的机遇期，

出台政策引导新茶饮产业发展，规划
建设饮料茶生产加工园区，打造集新
茶饮产品研发、产品创新和经营管理

于一体的产业发展交流平台，
致力于建设世界级茶饮原料
茶供应基地，撬动新茶饮市场

蓝海，让安溪茶叶成为
年轻消费者喜爱的国
潮饮品。

供应链升级
优居原料决胜新赛道

近日，在安溪金谷溪岸文艺村，
“溪岸艺术汇·百姓大舞台”系列活
动启动暨“天生会画”夏日写生活动
拉开帷幕。这场以艺术为桥的文化
盛宴，成为安溪深化“一城三香”城
市IP建设、推动农文旅融合的生动
实践。

本次活动由泉州安溪文旅经济
发展指挥部指导，安溪县文化体育
和旅游局、安溪县教育局主办，金谷
镇政府承办，安溪县知航教育培训
机构扬子画室协办。

启动仪式上，“镜像安溪”短视
频创作征集比赛颁奖环节备受关
注。安溪县委常委、宣传部部长吴振
法，安溪县文体旅局局长蔡雅娟、金
谷镇党委书记杨生财等领导分别为
获奖者颁奖。

蔡雅娟表示，金谷溪岸文艺村
从昔日溪畔荒滩蜕变为“全国百佳
公共文化空间”，离不开陈文令先生
的倾情投入与深耕细作。陈文令
2021年从北京返乡出资建设了这个
艺术公园，以雕塑唤醒乡土文脉，让
艺术真正融入大地，此次“溪岸艺术
汇·百姓大舞台”系列活动，既是展
示安溪魅力的窗口，更是百姓共享
艺术的舞台。

随后的创意启动环节，陈文令
带领全体参与者，在主题画布郑重
落下第一抹色彩，这一充满仪式感
的动作，正式宣告“溪岸艺术汇·百
姓大舞台”系列活动启动。紧接着，
几十支画笔同时扬起，在画布上绘
出斑斓色彩，与创作者身后“仰望星
空”雕塑流畅的曲线相互呼应，恰似
艺术挣脱桎梏，与自然完成一场饱
含温情与诗意的拥抱。陈文令借由

这样的艺术互动，将“艺术平等与普
惠”和“每个人的表达都独一无二”
的理念传递给在场的大小创作者，
期待他们以画笔为羽翼，捕捉乡野
间的灵韵，勾勒出溪岸独有的艺术
风景。

作为活动的重要组成部分，“天
生会画”夏日写生活动吸引了众多
参与者。专业导师全程指导，即使零
基础的人也能大胆下笔。

自由创作时段，金谷溪岸成了
露天画室。溪畔，几个孩子坐在“金
谷溪岸”的石碑前，将艺术田埂与远
处的山“拼”进画里；画布上，“石跳
钉”成了主题，绘画者说：“看见它
时，便觉得生命不息”……

创作完成后，酵母艺术烘焙空间
成为艺术交流的乐园。参与者们展示
作品、分享创作故事，安溪县美术家
协会秘书长汪振生现场点评，不仅解
析绘画技巧，更关注作品传递的情
绪，让艺术共鸣在交流中升温。

据悉，“天生会画”夏日写生活
动将持续至8月底，其间游客可随
时前往金谷溪岸文艺村，在酵母艺
术烘焙空间领取画纸参与创作。8月
底，将评选10件优秀作品进行网络
投票，截至9月10日票数最高者可
获陈文令先生创作的“小红人”作品
一件。

陈文令的两位美国友人也来到
活动现场。“这里太有意思了，简直
令人惊叹！”他们由衷赞叹，“每一
次接触，都会被不可思议的艺术
家、生活在这里的人们以及美丽乡
村深深吸引。”

□通讯员 张锦川 曾鸿伟 融
媒体记者 谢伟端 文/图

“天生会画”绘出茶文旅融合

进入年轻一代的社交圈，深耕原料供应领域

多维布局开拓新茶饮蓝海
在茶饮市场不断迭代升级的当下，安溪铁观音

正以多元化的创新姿态打破传统边界，从精酿啤酒
的独特风味到新茶饮原料的规模化供应，再到青年
人才的创意迸发，安溪正书写着传统茶文化与现代
消费需求深度融合的新画卷。

□融媒体记者 谢伟端 通讯员 陈思羽 文/图

当精酿啤酒的麦香邂逅铁
观音的兰花香，一场味觉的跨界
盛宴在年轻消费群体中悄然拉
开序幕。这款由安溪人研发的铁
观音啤酒自推出以来，凭借独特
的风味和文化内涵，迅速在社交
场景中站稳脚跟，成为新式茶饮
在啤酒领域的延伸。

“作为土生土长的安溪人，
看到茶啤市场兴起时，第一反应
就是要把家乡的铁观音融入其
中。”深耕酒行业30余年的黄先
生，带着对家乡茶的深厚情感，
开启了这场跨界探索。团队历经
无数次调试，最终采用低温渗入
法提取铁观音萃取液，每瓶酒添
加20克来自安溪产区的铁观音
净茶萃取液，既保留了铁观音特
有的兰花香，又不破坏啤酒本身
的麦芽香，实现了两种风味的平
衡。

“啤酒90%是水，好水才能
酿出好酒。”黄先生深知水源对
啤酒品质的决定性作用，特意选
用浙江千岛湖的优质水源，并在

当地完成最后的酿造工序。那里
领先的设备和技术，精准承接住
来自安溪的茶香。对于这款创新
产品的定位，黄先生有着清晰的
认知：“它首先是精酿啤酒，其次
才是铁观音的风味表达。”这种
定位精准契合了年轻消费群体
的需求，他们既渴望通过啤酒享
受社交的乐趣，又追求健康、个
性的味蕾体验。而作为安溪新式
茶饮的一员，铁观音啤酒也巧妙
捕捉了年轻人对茶饮创新的喜
爱，成为安溪茶产业深加工的重
要增长点，为茶产业的多元化发
展注入了新动能。

夏季的烧烤摊成了这款铁
观音啤酒的绝佳展示舞台。“茶
叶的天然回甘能消解烧烤的油
腻，冰镇后饮用，先是麦香‘爆
棚’，中段则酒香渐显，尾韵才浮
现茶的清甜。”独特的味觉层次
让其迅速在年轻人群中积累口
碑，线上京东、淘宝、抖音等平台

销量逐月攀升，线下体验店也在
稳步运营中。

产品走红的背后，是文化传
播的连锁反应。许多原本对铁观
音一无所知的年轻人，因这款啤
酒开始主动了解安溪茶文化。

“有客户喝完啤酒后，特意托人
从安溪购买铁观音茶叶。”这种

“以酒载茶”的传播方式，比传统
推广更具穿透力和感染力，让古
老的茶文化以更年轻的姿态走
进大众视野。

安溪铁观音啤酒的成功，离
不开安溪县相关部门的鼎力支
持。在安溪举办的开茶节、农特
产品推介会，以及北京招商会
和东南亚展销活动中，都能看
到它的身影。目前，产品已成功
出口，迈出了国际化的第一步。

“但无论怎么创新，安溪铁观音
的根不能丢。”黄先生的话语
中，饱含着对传统的敬畏和对
未来的期许。

茶香入酒 跨界融合开辟新领域

网红直播带货网红直播带货，，带动新茶饮发展带动新茶饮发展。。

来自美国的两位艺术家与陈文令在来自美国的两位艺术家与陈文令在““金谷溪岸金谷溪岸””
石碑前合影留念石碑前合影留念 陈文令在主题画布上落下第一笔陈文令在主题画布上落下第一笔

学生在写生创作学生在写生创作

原料生产企业的工人在搬运茶叶原料生产企业的工人在搬运茶叶

调试新茶饮口味调试新茶饮口味

新茶饮企业生产线新茶饮企业生产线


