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茶 事

近日，安溪一场融合“三铁”文化体验
与助学帮扶的活动温情启幕——由安溪
县委人才办、县总工会主办的2025年金
秋助学茶话会暨职工人才子女“三铁游”
研学活动，让学子在铁观音、藤铁、冶铁的
文化魅力中厚植家乡情怀。

探索“三铁”底蕴
担当“工韵文化推介官”

活动当日，在安溪县总工会派出的志
愿先锋服务队成员的引导下，一批职工人
才学子，开启“三铁”文化探索之旅，并接
受邀约，助力推介茶乡工韵文化。

在首站茶文化体验点、安溪县铁观音
大师名匠交流协会现场，会长李金登、常务
副会长陈朝金向大家详细讲解安溪铁观音
的历史渊源、制作工艺及文化内涵。“乌龙
茶铁观音制作技艺复杂精湛，是咱们先辈
茶人工匠集体智慧的结晶，位列茶界‘双世
遗’，可谓实至名归。”李金登介绍。

在藤铁工艺馆、陈清河劳模和工匠人
才创新工作室，大家认真参观各类藤铁工
艺精品。“我父亲和一帮乡亲用竹藤编，带
动着编出一个富民产业。”该工作室负责
人陈红萍讲述父亲陈清河的奋斗故事，让
学子们深切感受到藤铁的匠心精神。

来到安溪县博物馆冶铁展区后，学子
们跟随博物馆讲解员的生动讲解，浏览了
丰富的文物展品，追溯安溪冶铁文化的历
史变迁。“作为泉州22个世遗点之一，安
溪青阳冶铁遗址是宋元时期泉州冶铁手
工业的珍贵见证！”

沉浸式的“三铁三世遗”文化体验，让
职工子女深切感受到家乡深厚的工韵文
化底蕴。茶话会现场，安溪县总工会为学
子代表颁发“安溪县工韵文化推介官”证
书，鼓励他们成为家乡文化的传播者。

“通过实地游历研学，让职工人才学
子们，汲取茶乡工匠精神力量，增强大家
对家乡历史文化的认同感与自豪感，在今
后求学路上，把家乡工韵文化推广出去，

影响更广泛人群。”安溪县总工会党组书
记、常务副主席李小强说。

展现“三会”温情
护航“职二代”健康成长

“‘三铁’交融工韵情、‘三会’联动学子
心！借助活动，让大家感受茶乡工韵魅力、
收获多重关爱，希望大家不负韶华，做刻苦
学习、不懈奋斗的安溪‘少年家’！”金秋助学
茶话会现场，安溪县委常委、组织部部长、县
总工会主席邱志民勉励职工人才学子。

随后，安溪县“茶小宣”青年理论宣讲
先锋队员谢楠结合自身经历，讲述青年一
代如何以实际行动传播茶乡文化、助力家
乡发展，引发强烈共鸣。

与会嘉宾安溪茶企代表、电商企业代
表接过话头，边分享创业就业故事，边邀
约学子弘扬工匠精神，深挖茶乡文化富
矿。“咱们安溪茶文化，就是一笔用之不竭
的财富，期待一起来共推共富。”安溪青商

会副会长郑莲英说。
学子纷纷应约的同时，更有部分代表

走上台，讲述环卫工人、货车司机、网约车
司机、快递员、外卖员新就业群体的就业
故事，多彩述说“我身边的工韵精神”。

茶话会上，安溪县青商会、县铁观音

大师名匠交流协会、县家居工艺商会等爱
心单位联手为学子送上“微心愿”和人才
礼包，切实纾解求学路上的实际困难。与
会领导同时为受助学生代表发放助学金。

□通讯员 陈艺娜 黄东华 融媒体记
者 谢伟端 文/图

体验“三铁”魅力 传播茶乡文化

拥有全国首个“茶生态医院”，首创茶叶气候品质认证体系，茶梗茶碎片可制成环保吸管，
“从茶园到茶杯”全链条可溯源——

安溪“四链融合”激发茶产业多元活力
清晨的薄雾轻笼安溪茶山，露珠从翠绿的茶树叶片上滚落，折射出微光。茶农

指尖轻捻，嫩芽便落入竹篓，茶林相拥、绿意绵延的生态画卷在闽南山间铺展。
在这片孕育铁观音的土地上，安溪“四链融合”实践，正让“绿水青山”与“金山

银山”实现双向奔赴。作为农业农村部第三批农业绿色发展典型案例，安溪“四链
融合”体系不仅重塑了茶产业发展模式，更成为政府引领、茶农参与、企业协同的
共生共荣典范。

□融媒体记者 谢伟端 文/图
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“生态是茶山的‘根’，也是茶叶品
质的‘魂’。”安溪县领导在谈及“四链融
合”初衷时坦言，安溪茶产业既是百姓的

“致富叶”，更是生态的“守护者”，而“生
态链”正是这一体系的根基。为筑牢生态
根基，安溪率先推进“退茶还林”工程，对
海拔低于250米、坡度超过25度的不适
宜茶园，分批次实施生态修复，3.2万亩
茶山重新披上“绿装”，乡土树种与茶树
交错生长，构建起“茶—林—草”立体生
态系统。

“以前高坡上的茶园，一下大雨就怕
水土流失，茶叶也长得参差不齐。退茶还
林后，山上的树多了，雨水能留住了，山
下的茶园病虫害都少了，茶叶品相一年
比一年好。”种茶十余年的安溪感德茶农
老李，亲历了生态修复带来的变化。

若说“退茶还林”是生态修复的“宏
观工程”，那么全国首个“茶生态医院”便
是守护茶园健康的“微观管家”。在安溪

一茶园里，“茶生态医院”
技术团队背着检测包穿梭林
间，手持土壤检测仪插入土中，
屏幕上有机质含量、酸碱度等数据
实时跳动。“我们既要为土壤‘把脉问
诊’，更要给出‘治病良方’。”安溪县农
业农村局农技人员、“茶生态医院”成
员小林介绍，团队一方面推行测土配
方、循环农业等技术，减少化肥使用、
提升土壤有机质；另一方面推广茶树
留高70厘米种植、梯壁留草覆盖率达
90%以上、套种绿肥作物等模式，让每
一寸茶园回归生态平衡。

截至目前，“茶生态医院”的土壤
改良服务已覆盖安溪45万亩茶园，年
均解决100多个技术难题，茶园生物多
样性指数提升 40%。曾经的“单一茶
园”，如今变成了鸟类栖息、昆虫共生
的“生态绿洲”，为茶叶品质筑牢了第
一道防线。

生态链筑基：守好茶山“根”与“魂”

在安溪高建发茶业的生产车间，印有
“气候品质认证‘特优’级”的茶叶包装正从
生产线上下线。“自从获得‘特优’级认证，
我们的茶叶溢价率提升了25%，消费者更
认可，订单也多了不少。”该企业有关负责
人陈春坦言，气候品质认证为茶叶注入了

“生态价值”，让好品质有了“科学背书”。

为将生态优势转化为经济优势，安溪
首创茶叶气候品质认证体系，在全县布设
71个自动气象监测点，实时采集温度、湿
度、光照、降水等数据，通过科学模型评估
茶叶生长的气候条件，划分“特优”“优良”

“合格”三个等级。“这不仅是对茶叶生态品
质的认可，更打响了安溪铁观音的‘生态品
牌’，让我们在高端市场更有话语权。”安

溪县农业农村局市场推广部门
负责人表示。

除了赋予茶
叶“生态标签”，
安溪还构建了线
上线下融合的销
售体系，让茶叶

“卖得好、卖得
远”。在线下，依
托 安 溪 中 国 茶
都、茶博汇等平
台，打造“买全
国、卖全国”的茶
叶供应链；在线

上，搭建“中国茶都直
播基地”，培育专业主播团

队，让安溪茶叶通过直播间走向全国。
2024年，安溪全县加工销售茶叶30万吨，
茶叶包装销售额达70亿元、占全国三分之
一，茶叶电商销售额超百亿元、占全国
25%，“安溪茶叶”的市场版图持续扩大。

从生态链筑基到监管链守护，从产业
链裂变到价值链赋能，安溪以“四链协同”
的实践，走出了一条农业绿色发展的新路
径。“‘四链融合’的核心，是实现生态效
益、经济效益、社会效益的统一，让茶农在
守护绿水青山中收获实实在在的‘金山银
山’。”安溪县农业农村局局长王小鹏表
示，下一步，将重点推进三项工作：一是扩
大生态茶园、零碳茶园建设规模，计划到
2026年实现生态茶园覆盖率80%以上，
建成零碳示范茶园20个；二是推动茶文
旅深度融合，打造10条茶生态旅游线
路，培育5家省级以上休闲农业示
范点；三是加快产业链数字化转
型，建设“安溪茶叶大数据平
台”，实现从种植到销售
的全流程智慧管理。

价值链赋能：让生态优势变经济优势

在福建茶里功夫供应链科技有限公
司的生产车间，机器轰鸣中，以往被当作
废料丢弃的茶梗、茶碎片，正被送入粉碎
机，加工成粉末后压制成环保吸管。工人
拿起一根刚下线的吸管，仔细检查硬度
与平整度，这样的环保吸管，如今已远销
国内外。

“我们从2018年开始研发‘茶质—
茶纤维’技术，就是想让茶产业废弃物
‘变废为宝’。”该公司负责人张先生介
绍，通过技术创新，茶梗、茶碎片不仅能
制成环保吸管，还能加工成茶具、包装

材料等产品，全产业链资源利用率
超90%。“这不仅解决了茶产业废弃

物处理难题，还为安溪茶产业开
辟了‘不止卖茶叶’的新赛道，现

在已有更多企业加入产业链
延伸的队伍，形成‘一业

兴、多业旺’的格局。”
安溪的产

业链延伸，远不

止于废弃物利用。在茶多酚提取实验室，
科研人员将茶叶样本放入萃取设备，电
脑屏幕上茶多酚纯度数据不断刷新；在
零碳示范茶园，技术人员铺设生物质炭
土壤改良层，无人机盘旋喷洒微藻肥，茶
园上空的光伏板与翠绿茶树相映成趣，
构成“农光互补”的新图景。

“我们一方面推进茶叶精深加工，引
入生物提取技术，开发茶多酚、茶
氨酸等功能性产品，2024年
精深加工产值已突破10
亿元；另一方面构建茶
园低碳发展体系，
实施生物质炭
改良土壤、微藻
肥替代化肥等
五项技术，建成
全省首个‘铁观
音碳中和生态
示范茶园’。”安
溪县农业农村
局产业发展股有关

负责人王先生介绍，目前安溪已建成零
碳示范茶园5个，带动周边2000亩茶园
实现低碳种植，茶产业单位产值能耗下
降15%。

“以前茶梗、碎茶只能丢了，现在能
卖钱，我们的收入也跟着增加了。”茶农
陈阿姨笑着说，产业链的延伸让她实实
在在享受到了发展红利。

产业链裂变：让一片茶叶“全值利用”

走进安溪祥华一家农资店，茶农老张
拿起一包农药，熟练地用手机扫描包装上
的二维码，屏幕瞬间显示出生产厂家、批
次、使用说明、溯源轨迹等信息。“以前买
农资总担心买到假的、禁用的，现在扫码
就能查得明明白白，用着放心。”老张的安
心，源于安溪构建的“从茶园到茶杯”全链
条监管体系。

“品质是茶叶的‘生命线’，监管则是
品质的‘守护者’。”安溪县农业农村局农
产品质量安全监管股负责人表示，安溪的
监管体系聚焦三个核心环节，实现源头、
过程、结果全闭环管控。在源头管控上，全
县286家农资店全部接入“安溪县农资监
管与物流追踪平台”，315种农资实行“一

物一码、全程溯源”，从根本上杜绝禁用农
药流入市场；在过程约束上，安溪建立12
万户茶农诚信档案，将质量安全表现与信
贷、补贴、项目支持直接挂钩，2024年已
为诚信茶农发放低息贷款3.5亿元，激励
机制引导茶农守好品质关；在结果检测
上，依托2个国家级茶叶检测重点实验
室，安溪每年检测茶叶样本5000份以上，
合格率始终保持在99.8%以上。

严苛的监管不仅让消费者买到“放
心茶”，更让安溪茶叶的品牌口碑持续
攀升。2024年，安溪茶叶出口量同比增
长12%，连续18年100%通过输入国官
方检测，“安溪铁观音”的金字招牌愈发
闪亮。

监管链守护：筑牢品质“生命线”
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职工子女沉浸式体验职工子女沉浸式体验““三铁三世遗三铁三世遗””文化文化

茶叶集中加工茶叶集中加工安溪茶产业链发展迅猛安溪茶产业链发展迅猛，，图为新式茶饮大赛图为新式茶饮大赛。。

茶农精心管理生态茶园茶农精心管理生态茶园

安溪首创茶叶气候品质认证体系安溪首创茶叶气候品质认证体系，，
在全县布设在全县布设7171个自动气象监测点个自动气象监测点。。

安溪铁观音直播专场安溪铁观音直播专场


