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秋阳斜照，石像人静默如初。“官”字砖回响着宋代宗室南迁的
脚步，见证宗正司修谱、祈福、议舶务的历史。千百年前，赵氏皇族迁
居泉州，贵胄变身推动海交贸易繁盛的先锋，为泉州延伸新的世界
航线、扩充新的海外贸易版图。昔日南外宗正司如今成为古城游人
的闲庭，人们在吹拂古今的海风下
打量往昔。这个拥有悠久和辉煌历
史的遗址，为城市留下向海而生的
底气。

（融媒体记者洪志雄/绘 庄建
平 蔡绍坤 谢伟端/文）

随着秋茶
采摘展开，祥华
乡、虎邱镇、官

桥镇等地茶人各施
所长，以生态理念、有机追

溯、自然农法等方式提升秋茶
品质。

近日，记者走进安溪县感德品苑生态
茶园，当地正开展秋茶采摘。安溪县技能大
师吴堃东介绍，入秋后，随着秋茶采摘季临
近，茶园生态管理进入关键阶段，茶农集中
开展树冠调整养护作业，为秋茶品质筑牢
基础。今年安溪铁观音驻芽期恰逢风调雨
顺，叠加前期精细化生态管理，茶叶生长条
件优越。

吴堃东介绍说：“春茶采摘结束后，我们
便将工作重心转向茶园生态管理与养护，尤
其在树冠调整上探索出针对性方案，通过系
统性举措为秋茶鲜叶品质积蓄能量。”近三
年，他聚焦茶树树冠优化，针对调整后萌发
的新鸡爪枝，探索出“新旧树冠交替养护体
系”：先通过精准修剪控制老树冠生长节奏，
为新鸡爪枝预留充足生长空间；再结合水肥
管理，引导新枝健壮发育，逐步实现新旧树
冠良性交替。

这让茶树“体质”显著增强——叶片厚
实度提升60%以上，抗病虫害能力与抗逆性
明显提升，呈现新枝干茁壮、芽头饱满的“年
轻化”状态。更关键的是，随着树冠生态优

化，安溪铁观音“红心歪尾桃”品种特征愈发
明显：鲜叶尾部“歪尾”形态更突出，叶肉间

“红心”特质更清晰；叠加驻芽期适宜温湿
度，芽头萌发整齐度、饱满度均优于往年，为
产量与品质双提升打下基础。

反之，若茶园管理耕作不到位，极易陷
入“驻芽多而密、品质差而劣”的困境：树冠
管理阶段未及时调整，芽头会密集生长，争
夺光照、水分与土壤养分；采摘时，芽头大
小参差不齐，叶片因营养不足变得生硬，鲜
叶纤维含量偏高、有效内含物质下降，直接
导致制成的茶叶香气寡淡、滋味苦涩，水浸
出物有效内含物质含量低，难以达到优质
茶标准。

记者了解到，为进一步提升鲜叶品质，
安溪众多茶人在夏季集中开展茶园锄草、
覆盖、翻耕及有机肥施用等作业，疏松土
壤、促进发酵、提升肥力。安溪老一辈茶人
经验认为，茶园土壤管理是品质把控的关
键环节，涵盖两大举措：一是每年至少对
茶园土壤进行一次深耕，促进土壤发酵、
保持松软，同时清除茶树老根，刺激新根
生长，增强茶树对有效有机物质的吸收能
力；二是结合节气变化，灵活开展树冠调
整与养护。吴堃东融合培育经验的新旧树
冠交替技术，正是在此基础上的创新延
伸，可确保茶树生长状态与季节节律适
配，实现树冠“年轻化”、鲜叶品质“优质
化”。土壤是农业生产的基础载体，也是陆
地生态系统的核心组成部分。若茶园土壤
管理不当，易引发土壤硬化板结；树冠调
整管理不到位，则会导致采摘后残留拖季

芽，进而引发驻芽密集、叶片纤薄等问题，
对茶叶做青环节不利。“今年驻芽期的好
天气，让我们前期融合培育经验的管理成
果充分释放，芽头茁壮且品质上乘，增产
增质趋势明显。”

其他茶人也有丰富的茶园管理实践。
在祥华佛耳山，富源茶业负责人、福建省技
能大师詹保凌践行生态理念。她说：“茶叶
是会说话、懂呼吸的，只有自然环境纯粹，
才能出好茶。”她坚持不施化肥农药，采摘
时严控标准只采嫩芽，加工中融合传统工
艺与现代技术，其茶因“观音韵”鲜明广受
青睐。首届安溪铁观音大师李金登的500余
亩茶园推行精细管理，其合作社建立有机
追溯体系，通过“闻香识茶法”精准控酵。天
香魂合作社理事长詹国珍实行“当日问诊、
次日见效”机制，他现场指导茶农：“审评指
出问题，次日就改工艺。”感德淳正合作社
负责人吴政山推行分批修剪，为社员提供
全流程托管，社员们介绍说：“技术员教管
理，合作社管产销，收购价翻了一番。”官桥
镇茶人上官宏耿坚持“不施肥不打药”——
种豆科作物引鸟防虫，茶梗做酵素护茶，形
成生态链。他带动茶农成立合作社，承诺

“卖不出的茶我兜底”，让传统工艺茶香飘
向华侨群体。

安溪县茶管委办有关负责人表示，近几
年，安溪“坚持做好茶”的理念持续深入。经
过持续宣传培训与市场引导，适度提高发酵
度、土壤深翻、稀植留高、配方施肥等措施得
到有效落实，茶园基础管理更扎实，为好品
质夯实根基。

茶人聚力：推行生态农法与匠心提质

本 报 讯 （通 讯 员 章 艺
涵 融媒体记者谢伟端）近
日，安溪县以茶为媒、以节会
友，精心策划覆盖感德、西

坪、祥华、芦田、龙涓的“五镇联
动·秋茗斗彩迎宾”系列专场活动，
打造“一日一镇、一镇一品”茶文旅
体验矩阵，用多元消费场景激活茶
文旅经济新动能。
在安溪铁观音核心产区感德镇，

“一日茶师”体验活动成为游客深度
感知茶文化的“新入口”。该镇槐东村金
牌茶师傅陈德庆日前带领游客在自家
茶园穿梭，学习辨识标准茶青、体验安
溪铁观音制茶要领、审评好茶技巧，让
游客从“听”到“做”，沉浸式感受传统制
茶匠心。

为让游客沉浸式了解安溪铁观
音，在秋茶采摘季，感德镇特别推出

“一日茶师”体验活动，游客和市民可
化身茶师，深入感德茶园。从亲手采茶
开始，到参与摇青、晾青、炒青等制
茶环节，在茶师傅的悉心教导下，游

客可以体验安溪铁观音制作技
艺，感受茶文化。

“我们希望游客‘懂茶’‘爱茶’。”
感德镇相关负责人介绍，“一日茶

师”体验活动已通过“茶在感德
香”公众号发布，游客只需提前

一天联系茶师傅预约行程，
完成体验的游客还能获颁

“一日茶师”荣誉证书
及专属茶礼。活动上线

后即受热捧，首日
便有30余名游

客预约，成为秋茶季热门打卡项目。
作为铁观音发源地，西坪镇则聚焦

“新生代力量”。该镇遴选茶产业创新、
技艺传承、文旅宣介领域表现突出者，
授予“铁观音发源地茶文旅青年推荐
官”称号，鼓励他们通过社交平台传播
家乡茶文化与美景，吸引外地游客深入
安溪、走进西坪。

“五镇联动”的精彩，远不止感德、
西坪两地。祥华乡以“田园将芜胡不归”
驻地艺术展为引子，将茶园变成露天展
厅，茶器、茶画与茶山相映成趣；举办秋
季铁观音天天赛，茶农比技艺、游客当
评委，人气持续攀升。芦田镇依托山水
资源，打造芦田茶场、云岭茶庄园等体
验点，让游客在游玩中了解制茶历史、
体验采茶制茶，触摸非遗技艺的传承温
度，感受“高山云雾出好茶”的生态密
码。龙涓镇则创新“茶+”模式，将本地茶
叶与红酒、手工大饼组合成伴手礼，满
足游客“带得走的茶乡记忆”需求……
五镇活动轮番登场，“一日一镇、一镇一
品”的差异化布局，成功将各镇茶资源
优势转化为文旅竞争力。各地游客可循
着茶香深入茶山，在采茶制茶、文化打
卡、非遗体验中触摸茶乡魅力，一场场
沉浸式茶文化盛宴接连上演。

“‘五镇联动’不是简单的活动堆
砌，而是以茶为线串起‘吃住行游购娱’
全链条。”安溪县文体旅局相关负责人
介绍，此次活动形成强大聚合效应，有
效引导客流从茶都深入茶山，不仅丰富
了游客的体验，更推动茶产业与文旅产
业深度融合，为安溪县三产协同发展开
辟一条新路径。

五镇联动
激活“茶文旅”新动能

秋茶“抢货热”背后的“提质经”
安溪秋茶季亮点不断，祥华、感德等主产乡镇因秋茶走俏，清晨五点多就有茶商守候在茶农家门口，村道上的车

流逐渐汇成“长龙”，“堵车潮”成为秋茶受欢迎的直观体现。
这背后深层次的原因是，除了天公作美，更重要的是，茶人们积极探索提升秋茶品质的方法。有人践行生态理念，

坚持不施化肥农药；有人构建科学的养护体系，注重土壤深耕与节气适配。大家齐心协力，让安溪秋茶的品质稳步提
升，赢得市场认可。 □融媒体记者 谢伟端 通讯员 吴梅珍 黄东华 文/图（除署名外）

核心
提示

秋茶采制期间，在祥华、感德、西坪、龙
涓等主产乡镇的山间村道上，经常可以看到
身着反光背心的交通疏导员手持扩音喇叭，
忙碌在缓缓挪动的车流中——这不是寻常
的拥堵，而是秋茶热销的生动注脚。

记者来到祥华乡旧寨村，只见私家车、
货车、茶企采购车首尾相连，沿着村道缓慢
挪动。“这是咱们祥华铁观音卖得火的证
明！”当地村民笑着对记者说，“从国庆开始，
每天清晨五点多，这条路就热闹起来了，茶
商、茶客都往村里赶，路上车水马龙，大家都
是来‘抢’茶的！”

沿着车流往村子里走，茶园层层叠叠，山
间清气裹着浓郁的茶香扑面而来。“今年秋茶
让市场这么‘疯狂’，关键是天公作美！”旧寨
村党支部书记陈宁泉举着一片茶叶说：“寒露
前后昼夜温差大，茶叶积累的养分多，你看这
叶片多厚实，泡出来的兰花香能飘满屋子，喝
着醇爽还回甘，品质非常好！”

陈宁泉介绍，今年秋茶一做好，就有
茶商上门打听。“以前是我们找销路，现

在是茶商追着要，不少茶农早上刚焙
好干茶，下午就被订光了，还有

很多老客户提前一周就付了定金。”说话间，
他的脸上满是藏不住的喜悦。

同样的热闹也在感德镇上演。“这里的茶
叶品质稳定，滋味鲜爽甘醇，很受茶客青睐。”
在感德镇尚德路，连续八年前来采购的许耀
鑫直言：“虽然年年都‘堵’，但为了一杯好茶，
一切都值得。”

在感德茶叶市场，记者看到，多家茶叶
收购点前排起长队，清醇茶香弥漫街巷。其
中一家收购点内交易繁忙、人头攒动。“秋茶
上市至今，已售出1.5万公斤毛茶。前来采购
的多为广东、深圳等地茶商，都是我们安溪
铁观音的‘老朋友’。”收购点负责人汪永煌
的话，道出茶叶市场的热度。

白天，茶乡是热闹的“交易场”，而夜晚，
宁静的山村则变身品质的“竞技台”。夕阳西
下，祥华乡“天天赛”现场灯火通明，成了秋
茶季最热闹的地方。茶农们捧着自家的“得
意之作”赶来，桌上的盖碗一字排开，评委们
逐杯品鉴香气、汤色与韵味。

“‘天天赛’不仅是‘打擂台’，更是品质
‘试金石’。”每年秋茶季，安溪石狮茶业促进
会都会带领会员企业，深入祥华乡采购当季
好茶。安溪石狮茶业促进会副会长兼副秘书
长陈飞达认为，“天天赛”里藏着“三赢”：每
天都能选出顶尖品质的铁观音，茶农们能通
过比赛提升制茶技艺，茶商也能精准找到好
茶。祥华铁观音的名声，就是这么一场场

“赛”出来的。
好品质自然引来了“抢货潮”。

祥华乡党委书记陈培源介绍，为了抢到好茶，
茶商们天还没亮就动身，清晨五点多就守在
茶农家门口；外地茶客更是不惜驱车数百里，
就为在茶农家亲口尝一尝刚焙好的干茶，感
受那口独有的“山头气”。“‘手慢无’可不是夸
张话，每日制作的祥华铁观音基本下午就会
售罄，提前预订、现场分茶成了茶季常态。”

品质的稳定，离不开技术支撑。感德镇党
委书记高刚福向记者细数该镇的“提质秘
诀”：推广茶园流转与基地化管理，实现加工
集中化；秋茶季前组织开办乡村党员夜校，请
制茶大师进村指导，茶农制茶技艺显著提升。
如今，感德镇5万亩茶园年产铁观音5000
吨，茶叶种植和初加工年产值超10亿元，茶
叶收入占农民人均纯收入的80%以上。

从祥华到感德，从西坪到龙涓，茶
季的“堵车潮”在多个乡镇上演。“车
流的‘堵’，写照茶产业的‘火’。”
安溪县茶管委办主任陈志明表示，
这场“甜蜜的拥堵”，不是困
扰，而是茶叶丰收的鲜活
见证，是安溪铁观音香飘
四方的序曲，更是茶
产业重焕生机
的风向标。

村道“长龙”：茶乡车流变“钱流”1
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茶农采茶忙茶农采茶忙（（吴承接吴承接 摄摄））

秋茶茶市秋茶茶市

茶商们现场试茶茶商们现场试茶（（安溪融媒安溪融媒 供图供图））
茶叶称重茶叶称重

茶叶快检茶叶快检（（感德市场监管所感德市场监管所 供图供图））


