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烟火藏文脉，闽味牵两岸。4 月 10
日，北京人民大会堂，前来大陆参访的中
国国民党主席郑丽文品尝并盛赞了国宴
名菜——鸡汤汆海蚌。这道闽菜珍品凭借
极致鲜味收获赞誉，热度攀升。

13日傍晚，在“世界美食之都”泉州，
应在场海内外宾客邀请，琥珀餐厅总厨
吴俊雄现场展示鸡汤汆海蚌的制作全过
程，引得宾客啧啧称奇。鸡汤汆海蚌不仅
是福建饮食文化的代表，更是映照闽台
饮食同根同源的鲜活载体，每一缕鲜香
里，都萦绕着两岸血脉相连、文化相融的
深厚情谊。

鸡汤汆海蚌，美味传千年。福建出产
的海蚌，肉肥脆爽，有个雅号叫“西施舌”。
北宋理学家吕本中诗云：“无端更号西施
舌，重与儿曹起妄情。”南宋诗人王十朋亦
写：“珍庖自有西施舌，风味堪陪北海尊。”
两位在闽为官的文人，尝到蚌羹后念念不
忘，留下诗篇。

春暖花开之际，正是海蚌肥美之时。
“客人都想品尝一下‘郑丽文同款’。”吴俊
雄一边将澄澈透亮的汤汁缓缓舀入盛有
海蚌的器皿，一边向在场宾客介绍，这道
菜的关键就在这碗“三茸汤”，上席时，用
烧开的汤汁当场汆制蚌肉，尽显闽菜“清
淡鲜脆”“醇和隽永”的特色。

饮食文化是中华文化的重要组成部
分，两岸美食同根同源，承载着共同的文

化记忆。“从食材选用到烹饪技法，从风
味特点到饮食习俗，处处都有两岸饮食
文化深度交融的印记。”中国烹饪大师、
泉州市餐饮烹饪行业协会会长刘树文表
示，从历史源流看，台湾的饮食文化扎根

于福建，尤其是闽南菜系，无论是菜式、
手法还是风味，都体现出清晰可辨的“血
缘”关系。“福建作为海上丝绸之路起点、
著名侨乡，凭借独特地缘优势，让闽菜承
载起向海而生、开放包容的文化内涵，成

为接待重要宾客的优选。”
两岸之间虽隔着一道海峡，却隔不断

“舌尖上的乡愁”。“泉州的鸡爪、润饼、面线
糊，都是‘阿嬷的味道’，和我小时候奶奶煮
的味道一模一样。”台湾中华美食交流协会
理事长施建发在接受记者采访时表示。他自
幼在台湾成长，先祖自福建泉州迁居台湾，
到他这一代已是第七世，与福建有着割舍
不断的血脉渊源。据他介绍，早年福建先民
渡海赴台时，也将不少传统美食的制作技
艺一同带去，后续仅依据当地食材略作改
良，其核心风味与烹饪精髓始终一脉相承。

两岸在餐饮制作技艺、口味创新等方
面各有特色与优势，存在相互借鉴、共同提
升的良好愿景。“一道汤，两岸情。”福建省
餐饮烹饪行业协会相关专家坦言，在“世界
美食之都”泉州，类似的台胞“寻味认亲”故
事时常上演。“这一道道跨越海峡的美食，
不仅是舌尖上的滋味，更是两岸一家亲的
文化密码。”近年来，越来越多的台湾餐饮
从业者来闽创业，将台湾美食与福建菜融
合创新，进一步深化了两岸饮食文化交流。

从国宴上的鸡汤汆海蚌，到街头巷尾
的家常小吃；从文人笔下的千古咏叹，到
两岸同胞的“寻味认亲”……闽菜早已成
为连接两岸的味觉纽带，让两岸同源之谊
在烟火气息中代代相传。

（融媒体记者陈云青 邱和军 林艳
腾 王丽虹 文/图）

郑丽文盛赞福建名菜

一道汤 两岸情
本报讯 （融媒体记者刘文艳 通讯员

洪森森 王杨紫蝶 叶宇翔）日前，记者从泉
州海关获悉，一季度，泉州海关共监管泉州
国际邮件互换局出口邮件315.68万件，同
比增长 614.04%，出口量和增幅均创同期
历史新高，在福建省国际邮件出口总量中
占比超过42%，跃居全省第一位。出口邮件
实现迅猛增长，表明“泉州造”优品从国际
邮路加速“出海”，为泉州外贸稳量提质注
入新动能。

据了解，国际邮件互换局（交换站）是
指向境外邮政机构封发邮件总包和接收、
开拆、处理境外邮政机构发来的邮政总包
的机构，是除港口、机场外的第三种国际
口岸。

泉州作为我国十大工业城市之一，也是
我国轻纺产品重要的生产和出口基地，正在
争创“中国快递示范城市”。近年来，泉州国
际邮件互换局充分发挥邮政渠道产品优势
和晋江陆地港物流枢纽地利，不断丰富海
运、空运、陆运等运邮渠道，拓展多元出口路
向，新增马尔代夫、捷克等27个国际e邮宝
路向，涵盖主流国家及偏远市场，并大力拓
展亚马逊、速卖通等国际主流平台，已成为
泉州国际邮件出口的主要通道。目前，“泉州
造”的鞋靴、纺织服装及配饰、包袋、五金用
品等产品，以邮件方式热销全球200多个国
家和地区。

“泉州邮政国际邮件业务已从2025年
平均每月16万件，增至现在每月100万件
以上，预计5月份起每月将增至120万件以
上。得益于海关提供的高效便捷通关保障，
出境邮包能及时运达境外千家万户。”中国
邮政集团有限公司泉州市分公司总经理吴
志斌告诉记者。

据介绍，面对国际邮件迅猛增长态
势，泉州海关不断完善监管设施和加强作
业场地规范化建设，持续推进“跨境电商+
邮路运输”模式，服务出口邮路多业务、多
渠道发展；加强信息化系统、智能审图、跨
渠道分析处置等技术应用，进一步提高监
管效能。同时，4月8日起对部分路向启动
陆运出口邮件直封模式，无需绕行福州或
厦门等地，运输时间缩短 20%以上，运输
成本节省15%以上，进一步提高了泉州地
区邮件的通关效率和寄递时效，助力加快

“泉品出海”步伐。

首季我市出口邮件
业务量增长6.14倍

跃居全省第一位

2026泉州时尚周暨泉州市内外贸高质量发展大会本周五启幕

让秀场出彩 促订单落地

记者在昨日召开的2026泉州时尚周
暨泉州市内外贸高质量发展大会新闻发
布会上了解到，目前大会各项筹备工作已
基本就绪，整体呈现主场集中发力、全域
多点开花、全球客商汇聚的鲜明态势。

本周五，主场活动将在泉州人民会
堂、晋江梧林传统村落等地次第展开，既
有重磅发布、高端对话，也有精准对接、时
尚大秀，实现“秀场出彩、订单落地”。

从两岸纺织鞋服供应链百强榜单发
布，到泉州时尚学堂揭牌；从头部品牌现
场洽谈，到七匹狼首发大秀亮相，再到“时
尚夜话”——一场兼具国际视野与本土实
力的时尚商贸盛宴即将上演。

除了主场活动，4月 17日至 5月 31
日，全市包括13个县（市、区）及市直相关
部门将推出55场配套活动，包括九日山
时尚潮流对话、石狮海博会、晋江鞋体博
会、全民时尚红毯、工美文创大赛等。依托
侨乡与海丝优势，超万名国内外嘉宾、设
计师、采购商齐聚泉州，为产业升级与内
外贸发展注入强劲动能。

打造泉州时尚周，既是顺应人民群众
对美好生活的向往，更重在为实业搭建一
个被行业认可、被市场看见的大舞台。筹
备过程中，泉州始终紧扣产业发展、企业
需求谋划各项活动，让盛会真正成为产业
升级、贸易互通的强力引擎，让“时尚供应
链”与“内外贸高质量发展”深度融合，全
力实现“1+1＞2”的聚合效应。

盛会启幕
全域联动 铺展时尚商贸长卷

本届大会最大的亮点，是让时尚不
再是孤立的秀场光影，而是深深扎根于
产业、文化、市井与商贸之中，形成独属
于泉州的时尚表达。

创意在实业土壤里拔节生长。七匹
狼、鸿星尔克、洲克等本土品牌将轮番
上演“首发首秀”，以几十年沉淀的工艺
与设计，讲述泉州制造的时尚故事。

合作在精准对接中跨越山海。多场

供应链对接会、电商大会、跨境路演接
连举办，“侨贸通”小程序正式上线，新
消费研究院加快筹建，线上线下搭建

“永不落幕”的对接平台，让每一次相遇
都可能成为长期合作的开端。

风景在秀场光影里诗意绽放。泉州
将22处世界遗产点转化为流动的时尚
舞台，梧林古厝、九日山、宝盖山、古城
街巷变身“最炫时尚show点”，红砖古

厝为幕，海丝遗迹为景，让千年文脉与
现代衣袂相遇，走出一条世遗与时尚共
生的新路。

烟火在市井滋味里链接商机。依托
“世界美食之都”名片，大会将启动“百
城千店”推广活动，推出泉州菜艺术餐
桌指南，将美食、文旅、体育与时尚深度
融合。人间烟火不仅温暖味蕾，更成为
引客聚商、以游促贸的独特纽带。

潮涌泉州 四大特质 点亮城市时尚气质

本届时尚周可谓全城总动员。作为
各地的代表，新闻发布会现场，石狮、晋
江、南安及泉州时尚产业联盟相关负责
人，也分别披露了各板块核心活动与未
来时尚产业布局，进一步凝心聚力，构
建起全域联动、全链协同的时尚产业发
展格局。

作为中国服装名城、时尚周核心承
载区，本次活动期间，石狮将打破展会
与时装周割裂模式，创新推出“一展两
会多秀”。升级海博会为全球男装供应
链展，汇聚全产业链与头部电商平台，
举办时尚产业发展大会、网商大会，搭
建产业交流与数字赋能平台，上线海外
集采独立站等，并将以姑嫂塔为幕打造
户外时尚大秀，创新“即秀即买”模式，
实现展、会、秀一体化融合。

晋江则以“超级晋江”IP为抓手，加

快布局时尚经济、首发经济，通过内外联
动、双向发力，推动晋江时尚从“跟跑”向

“领跑”迈进。在第二十七届国际鞋业暨国
际体育产业博览会上，将设置新品首发首
秀专区，集中展示一批融合科技与设计的
创新成果。同时，将在梧林、五店市等区域
组织举办南洋文化时尚季、运动潮牌秀、
高校服装设计大赛、“闽潮Live”等活动及
演出50场次以上，让游客走进来有看点、
留下来有体验、参与中有共鸣。

南安分享了正在推动的两大系统
性行动：一是深化“设计+”引领，常态化
运营“石尚设计周”与“水暖工业美学论
坛”，建立全球设计师驻留机制；二是拓
展“应用+”场景，升级水头石材、仑苍水
暖两大专业市场，打造石材、水暖两大
行业选品中心，让每一块石头都讲出美
学故事，让每一个水暖洁具都成为时尚

生活的载体。此外，南安还将依托九日
山海丝文化底蕴，举办2026全球时尚潮
流对话大会，进一步留存城市记忆。

泉州时尚产业联盟全程深度参与
本届大会，他们正持续通过走出去、引
进来、做平台、夯基础等工作全方位，推
动“时尚之都”由“活动驱动”走向“体系
驱动”，助力泉州从“中国制造重镇”，走
向“全球时尚资源配置中心”。

刺桐花开，潮涌海丝。去年泉州首
届时尚周以全网曝光量突破20亿人次
的成绩惊艳亮相，并成功跻身“新时尚
之都指数报告”榜单。今年，泉州首度将
时尚与内外贸高质量发展深度融合，既
展现城市时尚魅力，更夯实实业根基、
拓宽全球市场。随着大幕将启，泉州正
以开放之姿，向世界展示世遗之城的时
尚底气与商贸雄心。

全域聚力 多地协同 共筑时尚产业高地

泉州海关关员对出口邮件进行监管泉州海关关员对出口邮件进行监管
（（黄忠族黄忠族 摄摄））

本报讯 国家知识产权局日前发布消息
称，OpenClaw（“小龙虾”）等智能体工具被
曝光默认安全配置脆弱，易引发严重安全风
险，同时使用此类智能体撰写专利申请文
件，也可能诱发多重风险。

国家知识产权局提示，相关智能体工具
可能存在以下隐患。一是“技术信息泄露”风
险。OpenClaw等智能体存在权限过高、安
全漏洞、插件投毒等隐患，使用其撰写申请
文件，易造成技术交底书等核心信息外泄。
一旦泄露，专利申请技术方案可能因丧失新
颖性而无法授权，甚至被他人抢先申请专
利，给申请人带来重大损失，代理机构还需
承担违约赔偿责任。二是“实质缺陷”风险。在
利用该类智能体撰写申请文件时可能出现

“AI幻觉”，导致申请文件存在内容逻辑矛盾、
技术特征表述不清等问题，从而无法获得保
护。三是“不诚信申请”风险。通过智能体凭空
生成、随机编造、内容拼凑等形成专利申请，
属于违反诚实信用原则的不诚信申请专利行
为。达到一定数量，申请人将面临警告、罚款
等行政处罚；代理机构及代理师将面临吊销
执业许可证、注销代理资格证等行政处罚，情
节严重的将被列入严重违法失信名单。

国家知识产权局相关负责人表示，申
请人需提高风险防范意识，审慎选择合规
专利代理服务，主动了解并确认代理机构
是否使用智能体撰写申请文件。如发现代
理机构擅自使用相关工具造成信息泄露或
构成不诚信申请行为，可依法投诉举报并
要求代理机构赔偿损失。专利代理机构及
代理师务必高度警惕智能体使用风险，杜
绝使用智能体开展不诚信专利申请行为，
切实保障委托人合法权益。 （中贸）

专利申请
迈入智能时代
合规AI工具与风险平台

需严格区分

鸡汤汆海蚌这道汤菜，可谓闽菜系
中以海鲜为原料烹制的经典肴馔。

海蚌，俗称“西施舌”，中国沿海虽均
有分布，但唯有福州长乐漳港一带出产
的西施舌品质最优，誉称“闽江蚌”。由于
得天独厚的地理环境，这里出产的海蚌
个头适中，一般不超过五两，肉质鲜嫩，
味美无腥。

“汆”是指小型原料在沸汤中快速
致熟的烹法。“汆”法在宋代就始见于

文献。值得一提的是，这道菜所用的汤
并非纯鸡汤，而是“三茸汤”。首先，用
家养的老母鸡（留下鸡胸脯肉、鸡血）、
猪背脊、牛肉，清炖后沉淀去杂质，过
滤出汤；其次，将鸡胸脯肉剁成茸，加
鸡血捏成丸，俗称鸡茸丸，将部分鸡茸

丸放入先前制作的汤中入锅煮沸后，
捞起鸡茸丸去杂质，再将此汤加鸡血
搅拌、去杂质；经两回制作而成的汤再
加入鸡茸丸，上笼屉蒸后，继续沉淀去
杂质。经过炖、煮、蒸三道工序，最后做
成清澈如水的“三茸汤”。海蚌肉先用

清汤快速烫至断生，再用“三茸汤”初
汆后，汤即倒掉，以使蚌肉充分入味。
待上席时，用烧至 100℃的“三茸汤”当
席汆蚌肉，上桌即品。

这道菜完美体现了闽菜的“清、淡、
鲜、脆”四大特色。古往今来人们品尝这道
菜后都难以忘怀，推崇备至。福建名厨曾
到港、澳、台及东南亚地区献艺，鸡汤汆海
蚌总是以其独特的烹技与风味饮誉四方。

（云青/辑）

鸡汤汆海蚌

闽菜闽菜““鸡汤汆海蚌鸡汤汆海蚌””因郑丽文的盛赞而备受关注因郑丽文的盛赞而备受关注。。图为琥珀餐厅总厨吴俊雄在餐图为琥珀餐厅总厨吴俊雄在餐
厅里为宾客们展示这道菜的烹饪技艺厅里为宾客们展示这道菜的烹饪技艺。。

发布会现场发布会现场

集时尚发布、产业对接、商贸交流、全
域联动于一体，2026 泉州时尚周暨泉州市
内外贸高质量发展大会将于4月17日盛大
开幕。

从宋元“东方第一大港”的千帆竞渡，
到今日万亿产业集群的潮涌不息，一杯茶、
一件瓷器、一缕香、一块大理石、一套鞋服
搭配……泉州以产业自信织就时尚风骨，
以一货一品联通全球市场，让世遗文脉与
现代风尚相映生辉，以时尚赋能产业，以贸
易联通世界。

□融媒体记者 王宇静 通讯员 叶冠
庆 蔡戴亦 杨华/文 陈小阳/图
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