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施工公告
2026年 8月24日起，洛江区万虹路

（新庵村-仙公山）道路改造提升工程实施
第一阶段交通导改施工，为期180天。1.新
庵村至西环路交叉口：保留中间两车道通
行，外侧车道封闭施工。2.南洪线支路：左
侧封闭施工，右侧正常通行。本次为四阶
段导改的第一阶段，后续阶段为期360天，
以现场交通标识及沿线公示为准。请过往
车辆行人注意安全。

福建省尧舜发展有限公司
2026年8月21日

本报讯 （融媒体记者刘文艳）近日，
《福建省“十五五”文化和旅游发展规划》
印发，提出到2030年，文化强省和世界知
名旅游目的地建设取得重大进展，“清新
福建”品牌知名度美誉度大幅提升，福建
作为海丝旅游重要枢纽地的地位更加凸
显，全省接待旅游总人数、游客旅游总花
费均实现年均6%—7%增长；到2035年，
文化旅游业成为全省经济社会发展的支
柱产业，文旅深度融合发展格局全面成
型，基本建成世界知名旅游目的地。

《规划》针对文旅融合、“闽派”文艺、
文化遗产保护与传承、共享文化新空间、
建设世界知名旅游目的地、培育文旅支柱

产业、催生文旅新质生产力、探索两岸文
旅融合发展等提出了发展方向，其中多项
内容与泉州紧密相关。

在培育文旅高端发展引擎方面，《规
划》提出，培育闽南金三角文旅高质量一
体化发展区，要发挥“海上花园·乐动厦
门”“田园都市·文化名城”“宋元中国·海
丝泉州”优势，加快构建闽南文化旅游圈，
大力培育文创产业、会展旅游，合力优化
低空航线、邮轮航线，实现文旅资源整合、
市场互通、产业共建，打造世界知名旅游
目的地核心支撑。

在构建文旅特色发展廊道方面，《规
划》提出构建蓝色海丝特色文化旅游带，

要依托1号滨海风景道，串联宁德、福州、
平潭、莆田、泉州、厦门、漳州等沿海地市，
整合“海丝”遗址、海岛等资源，加快滨海
业态集群发展，打造“海丝文化+滨海休
闲+跨境合作”的海洋文旅经济带。

构建绿色休闲特色文化旅游带，要以
武夷山脉、戴云山脉生态廊道为轴线，串
联大金湖、鹫峰山、博平岭、冠豸山等自然
文化资源，凸显福建作为全国“最绿”省份
优势，大力发展森林旅游、生态康养等业
态，打造人与自然和谐共生的生态旅游协
作带。

在打造世遗文旅发展集群方面，《规
划》提出打造泉州古城文化旅游圈，要以

海丝文化为核心，充分发挥“世界美食之
都”“东亚文化之都”等优势，整合泉州22
处世遗点等文旅资源，通过沉浸式演艺、
民俗文化体验等形式，构建“古城体验+县
域联动+产业融合”发展格局，培育闽南文
化、非遗技艺等文旅融合新业态，打造世
界知名海丝文化旅游目的地。

此外，《规划》还提出完善“引客入闽”
机制，大力培育厦门、泉州等入境旅游重
点城市。针对“百业+文旅”行动，《规划》
提出要深化“工业+文旅”，支持三明、泉
州等地引入工业观光旅游线路，培育发展
工业遗产文创园、工业博物馆等工业文旅
融合项目。

省“十五五”文化和旅游发展规划发布，提出——

打造泉州古城文化旅游圈

本报讯 （融媒体记者陈云青 通讯员
苏晓晖）为深入推进质量强市建设，发挥
质量标杆引领作用，助力企业补齐管理短
板、争创各级政府质量奖，日前，泉州市市
场监督管理局举办2026年卓越绩效管理
模式公益培训暨第五届中国质量奖获奖
单位经验分享讲座，同步启动泉州市产业
链供应链质量赋能提升行动（第三批），全
市200余家企业代表到场参会。

近年来，泉州质量工作成果丰硕：安
踏获第五届中国质量奖提名奖；17家企业
申报第九届省政府质量奖，超30家企业
纳入三年滚动培育库；产业链质量赋能项
目降本增效成效显著，相关经验获市场监
管总局肯定。

“抓质量是企业发展的必答题，希望参
会企业学深标杆经验、用活卓越绩效、做实
成果转化，真正将培训所学转化为发展动
能。”市市场监管局相关负责人表示，当前
市场竞争已从拼成本、拼规模转向拼质量、

拼品牌、拼创新、拼管理，泉州作为民营经
济与制造业大市，企业要行稳致远、产业迈
向中高端，必须以质量为核心支撑。市场监
管部门也将持续用好质量、标准、计量等

“工具箱”，为企业提供精准服务。
活动现场，泉州市产业链供应链质量

赋能提升行动（第三批）正式启动。据悉，此
前我市两批产业链供应链质量赋能提升行
动已覆盖鞋服、水暖厨卫等8条重点产业
链，推动参与企业生产效率平均提升约
6%，产品不良率平均下降15%，实现降本
增效超1.4亿元。第三批将聚焦新材料、新
能源、食品等5条重点产业链，进一步补齐

产业链质量短板，赋能制造业高质量发展。
作为泉州质量标杆企业，安踏集团质

量体系专家现场分享质量管理实践经验，
从战略布局、全流程管控到持续创新路
径，全方位呈现头部企业的成熟管理体
系，为参会企业提供了可借鉴、可落地的
实操范本。

培训同步设置标准解读与数字化工
具专题。专家解读《鞋服产业供应商质量
管理分级评价准则》团体标准，为鞋服企
业规范供应链管理、防范质量风险提供指
引；同时介绍“质信通”小程序及质量融资
增信政策，助力企业以轻量化、数字化手

段开展质量管理，对接金融支持。
此外，质量奖评审专家还围绕《卓越

绩效评价准则》国家标准、质量奖评审要
点展开专题授课，结合多年评审与企业辅
导经验，拆解卓越绩效模式核心逻辑，为
企业导入管理体系、争创各级质量奖理清
了实施路径。

本次公益培训内容紧凑、贴合企业需
求，获得参会人员广泛认可。下一步，泉州
市市场监管局将持续深化质量强市建设，
完善质量培育帮扶机制，推动更多企业从

“质量合格”迈向“质量领先”，为全市民营
经济高质量发展筑牢质量根基。

推动企业从“质量合格”迈向“质量领先”
我市举办卓越绩效管理模式公益培训

为夯实泉州跨境电商产业人才根
基，破解本土工贸企业数字化转型、跨境
运营、团队管理现实难题，日前，2026 年
泉州市电商人才系列培训班（第二期）跨
境电商全链路数字化升级培训成功举
办。本次培训由中共泉州市委人才办指
导，泉州市商务局主办，泉州市电子商务
协会承办，多家单位协同协办，吸引全市
超 200 名电商企业负责人、运营骨干、外
贸从业者及创业人员参训，聚焦跨境电
商全链路数字化升级开展实战化赋能，
助力泉州制造业借跨境电商扬帆出海。

□融媒体记者 王宇静 通讯员 叶
冠庆 黄凯 文/图

把脉行业发展趋势
锚定企业出海方向

当下跨境行业市场竞争逻辑已经发
生深刻转变，企业粗放式运营模式难以
为继，数字化升级迫在眉睫。

泉州市电子商务协会会长林伊莎表
示，立足泉州雄厚的制造业与外贸产业
基础，跨境电商已经成为本地企业开拓
海外市场的重要路径。本次培训班课程
紧扣企业经营真实痛点，围绕跨境电商
全链路数字化升级设计内容，重在为企
业输出可落地、可执行的经营解决方案。

现场集结行业实战讲师与平台官方
负责人，面向参训企业开展系统化专项
教学。本次公益培训以企业真实经营场
景为出发点，摒弃空泛理论，坚持实战导
向，为工贸企业数字化转型搭建学习交
流的平台。

深耕实战教学赋能
夯实产业人才底座

为期两天的培训课程干货满满，覆
盖数字化转型、AI跨境应用、供应链优
化、平台运营、合规风控、团队管理多个
维度。资深实战讲师程阳结合中小企业
数字化升级实践经验，紧密对接泉州产
业带特色开展授课。

培训首日上午，课程围绕企业数字
化转型、AI跨境赋能、团队组织效能提
升展开。讲师剖析工贸企业数字化转型
堵点难点，分享轻量化数字化建设路径，
讲解AI工具选品投放、平台流量运营实

操方法，引导企业告别传统粗放运营，实
现降本提效。下午则聚焦内部管理，围绕
经营责任拆解、岗位权责划分、团队活力
激发展开讲解，帮助企业破解团队执行
力不足的发展困境。

第二天课程聚焦跨境业务实操，结
合SHEIN、美客多等主流平台案例，讲
解精细化平台运营策略，普及出海风险
防控、海外仓布局、逆向物流优化、海外
财税用工合规等关键知识，帮助学员筑
牢风控意识，完善供应链履约体系。同
时针对电商企业团队建设痛点，围绕激
励机制、人效提升、管理梯队培养输出
实操方法，助力企业打造稳定核心管理
团队。

课堂上学员认真听讲记录，结合企
业经营遇到的实际难题踊跃提问，讲师
现场答疑解惑，给出针对性落地方案。不
少参训学员表示，课程直击行业痛点，实
用性强，有效补齐企业在数字化运营、跨
境出海、内部管理方面的能力短板。

泉州市商务局相关负责人表示，泉
州将持续围绕跨境电商、AI数字化、出
海合规、直播电商、品牌出海等方向持续
开展系列培训，搭建政企、校企、企企资
源对接桥梁，完善电商全链路服务体系，
培育复合型电商实操人才，助力泉州电
商产业朝着规范化、数字化、国际化方向
稳步前行。据了解，今年计划开展6期电
商人才系列培训班。

聚焦跨境电商全链路数字化升级
泉州电商人才系列培训班二期开班

本报讯 （融媒体记者刘文艳 范金
林 通讯员薛露颖 王凤平 林永胜）记
者从泉州海关获悉，近日，在泉州海关
监管下，福建省安溪县兴溪茶业有限责
任公司一批货值2.73万元乌龙茶首次
成功出口英国，这标志着“安溪产”乌龙
茶首次叩开英国茶饮消费市场，实现了
直供英国市场的“零的突破”。

安溪县是中国乌龙茶之乡、铁观音发
源地，也是全国最大的乌龙茶产地，年直
接或间接出口茶叶超过8000吨。此前，安
溪乌龙茶主要销往东南亚、俄罗斯、欧盟
等市场，但英国市场一直未取得突破。

自2020年“脱欧”后，英国重新修
订了一系列食品安全相关的法律法规，
茶叶市场准入标准极高、检测体系严
苛。2024年12月，英国官方对我国输英
茶叶要求采取新的控制措施，其中，茶
叶农残检测项目达48项，还要求签发
新版输英官方证书等，而企业对最新的

相关政策要求和通关流程均不甚了解，
面临较大困难。

为此，泉州海关成立工作专班，对照
英国茶叶准入新要求对企业开展“一对
一”指导，指导企业完善出口食品安全管
理制度，全面推进出口茶叶“大基地”管理
体系，并于今年4月底顺利通过英国环
境、食品和农村事务部官方检查组到安溪
县对输英茶叶基地的专项检查；依托国家
级茶叶重点检测试验室，对英国48项农
残要求开展全覆盖筛查，确保茶叶质量符
合英国准入要求。

“安溪乌龙茶首次成功开拓标准
高、门槛多的英国市场，意义十分重大！
而且英国市场附加值也较高，以首笔订
单为例，单价是目前安溪茶叶出口平均
价的3倍，进一步增强了企业加大开拓
高端国际市场的信心和决心。”福建省
安溪县兴溪茶业有限责任公司总经理
王荣耀表示。

安溪产乌龙茶首次出口英国

本报讯 （融媒体记者郭剑平）日前，泉
州市2026年上半年专利数据统计简报发布。
数据显示，今年 1—6 月全市专利授权量
16930件，同比增长5.81%，其中发明专利授
权2063件，同比增长18.50%。截至6月末，
全市发明专利有效量达25474件，同比增长
15.26%；每万人口发明专利拥有量28.58件，
同比提升15.28%，创新发展动能持续释放。

从专利结构看，上半年外观设计专利授
权 占 比 54.31% 、实 用 新 型 专 利 占 比
33.51%、发明专利占比12.19%，高价值专利
占比稳步抬升。区域维度，晋江市专利授权
7600件，占全市44.89%，稳居首位；南安、
丰泽分列二三位。发明专利授权方面，晋江、
丰泽、南安合计占全市66.31%，是全市创新
主力。有效发明专利存量上，三地同样位居
全市前三。每万人口发明专利拥有量，开发
区、丰泽区、台商区位列前三。

企业仍是创新主力军，全市企业专利授
权14425件，占比85.20%。国际布局同步推
进，全市PCT国际专利申请49件，企业海外
专利布局意识不断增强。

泉州上半年专利数据亮眼

发明专利
实现两位数增长

本报讯 （融媒体记者陈云青 通讯员苏
晓晖）近日，伏季休渔结束，福建、浙江等沿海
地区开启捕捞作业，梭子蟹、海虾、龙头鱼、银
鲳等海捕海鲜陆续上市，丰富了市民的海鲜

“菜篮子”。为引导广大市民科学选购、安全食
用梭子蟹，防范食品安全风险，昨日，泉州市
市场监管局发布消费警示，就蟹类辨别、挑选
方法、食用储存等要点作出提醒。

分清蟹种巧辨别
警惕有毒花纹海蟹

我国常见的梭子蟹有三疣梭子蟹、红星
梭子蟹、远海梭子蟹、青蟹等种类。其中，三
疣梭子蟹，俗名“飞蟹”“白蟹”，分布最广，
市面上占比也最高，“三疣”的名字来自它的
头胸甲背面自带的三个疣状突起。红星梭子
蟹体型比三疣梭子蟹略小，身体上的特征更
容易辨认，它的头胸甲下方有三个可组成三
角形的深色圆斑，让蟹壳看上去仿佛自带表
情，俗名“三点蟹”。远海梭子蟹的外壳色泽
最特殊，雄蟹呈深蓝或深紫色，身体表面带
有白色斑纹，远海梭子蟹烹饪熟后，壳虽然
变得橙红，白色斑纹仍然没有消失；雌蟹呈
褐绿色或灰褐色，很容易和三疣梭子蟹混
淆，但它的背部没有疣突，额头部位的甲壳
有4个尖锐的齿，三疣梭子蟹一般有2个齿。
青蟹属于梭子蟹科青蟹属，我国市面上常见
的主要是锯缘青蟹、拟穴青蟹。

监管部门特别提醒，并非所有花斑海蟹
都可食用。铜铸熟若蟹、绣花脊熟若蟹、花纹
爱洁蟹等毒蟹外表色彩花纹鲜艳，体内含有
剧毒，误食将危及生命，消费者切勿捡拾、食
用不明野生海蟹。

“看闻掂捏”四字诀
守住食用安全关口

挑选梭子蟹时，活用“看、闻、掂、捏”四字
技巧：观察梭子蟹的活跃程度，检查梭子蟹背
甲是否坚硬有光泽；闻一闻确认只有海水咸
味，没有腐败异味或者其他怪味；可以将梭子
蟹拿在手里掂一掂，如果手感较轻，说明梭子
蟹捕捞上来后已经养了一段时间，体内的营
养成分消耗了；也可以按一按肚脐旁两侧体
验手感是否发硬，捏一捏蟹脚与蟹壳交界的
地方感觉是否饱满，如果比较空，很容易捏
动，也说明这只蟹不够肥。健康的梭子蟹腹部
发白，纹路较深。

梭子蟹死了可以吃吗？监管部门提醒，
梭子蟹死亡后极易滋生细菌、产生有害物
质，食品安全风险显著升高，不建议食用；出
现腐败异味的蟹应当直接丢弃。鲜活梭子蟹
购买后尽快烹熟食用；吃不完可用湿布覆盖
短期冷藏，也可蒸熟后冷冻保存。同时，理性
看待冰鲜梭子蟹。梭子蟹离水后很难长时间
存活，部分渔获捕捞后快速急冻锁鲜，以冰
鲜产品销售，这类产品可以正常食用，但解
冻后要尽快吃完，切忌反复解冻。

监管部门同时提醒，市民应尽量选择农
贸市场、商超等正规经营场所采购海鲜，留
存消费票据。遇到食品安全相关问题，可拨
打12315热线进行投诉举报。

开渔海鲜大量上市，市场
监管部门发布消费提示：

教你安全食用梭子蟹
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